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\\ UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE HUANTA
Creada por Ley N° 29658

FACULTAD DE INGENIERIA Y GESTION )
ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIER{A Y GESTION AMBIENTAL

“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA”

ACTA DE SUSTENTACION DE TESIS PARA OPTAR EL TiTULO PROFESIONAL
DE INGENIERO EN GESTION AMBIENTAL

En ciudad de Huanta, en el auditorio de Estudios Generales de la Universidad Nacional
Auténoma de Huanta, ubicado en el Jr. Miguel Lazon N° 370 — cinco esquinas, a los 16 dias
del mes de mayo de 2025, siendo las 17:00 horas, se dio inicio al acto académico de
sustentacion de tesis con la presencia de los miembros del jurado calificador:

o

Dra. Karina Milagros Ordofiez Ruiz Presidente

Mtro. Fernando Gari Huayhua Lévano Miembro titular 2

Dr. Santos Clemente Herrera Diaz Miembro titular 3

Dr. Jorge Luis Lozano Rodriguez Miembro Suplente

Acto seguido se procedio a dar lectura de la Resolucién de Vicepresidencia Académica N°
018-2025-CO-UNAH, en la que sefiala fecha, hora y designacion de jurado evaluador para
la sustentacion de tesis del Bach. Eiver Naupari Ccente, con la tesis titulada: “Uso del aceite
vegetal en restaurantes de la zona urbana del distrito de Huanta, 2024”, asesorado por el Dr.
Santos Clemente Herrera Diaz, para optar el Titulo profesional de: Ingeniero en Gestion
Ambiental.

Observaciones:

Terminada la sustentacion se procedio a la formulacién de preguntas por los miembros del
Jjurado evaluador, los mismos que fueron defendidos y absueltos por el tesista. Acto seguido
se procedié a calificar con el resultado siguiente:

Aprobado Regular &)
Aprobado Bueno ()
Aprobado Muy Buenos ()
Aprobado Excelente ()

Siendo las /gh@r“ se da por finalizada el acto académico de sustentacion de tesis

pasando a firmar los miembros del jurado evaluador.
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RESUMEN
El presenuvepoastoubdjieot itvo eval uar el uso
restaurantes de | a zondaurimarastdglacdti at Ifiu
aplicada, nivel descriptivo y de disefo no

sel almoouesti olnfare pwrdted e Be t omar on 1200 mo mue
restatioampeémretseneci entes .Rés dlifsda a0t 0% ddee H uoe
participantes manifestaron que consumen me
qgue consuemeB anl0 %A /csommmal8nee,de | 2A 8L/ semana
consumen entre 16Mm ael2012/%emamsaysrednamdent r e

Adem84]1 %ede | os encuestadols vaedz amaroe geege
utilizado en fritura, el 27 % reemplazan
reemplaza mayor a 3 veces y 6% Peempt aaan
| adkd, 37% deposi anai m@8haeldmi dbl ds vierten e

el 19 % depositan en | a ba;scwrnmo, talmbd4%Wnr e c ¢
% de®s encnuwe sttisedhces conoci mi ento sobre | os ir
provocar una mal disposici-n del aceite ve

Pal abr aAceiltavevegetal , restaurante, dis
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ASBTRAC

This study aimed to evalwuate the use of

area of Huanta district. The-erxepsegdrnemtvwads i
design. A questionndierms wiatsh deW ed wopsetdi dog
A sample of 120 for mal restaurants bel ongi
30% of participants reported consuming | es

bet weleOn L& we ek, 18% conweaarke,d Imo% ec d rhsaumed ¢
10 L/ week, and 12%-160ns/uweeedk . b AAtdwa eénn ob &l
respondents stated that they replace veget
twice, 17% replace it threeaeetsimand % rempl

it depending on food usage. On the other h

of them pour it down the sewer, 19% di spos
sol d. Addi tionall vy, 42% of respiomadmrme st alle
i mpacts that can be caused by i mproper dis
a gener al i dea.

Key woVWedgse:it abl e oil, restaurant, final di



| NTRODUCI ¢ N

E I aceite vegetal es i ndi spensabl e ge

0

oteleros e industriales, gue son usados

ido a un inadecuado uso de | os aceites

o
(¢}
(e

para el ambdéente y perjudiciales para | a sa

En Lima y en ot reds tceimad ades | desl aReeri% es
un problema en | os establecimientos de <co
real i zan un i nadecuado us o del aceite Vv

mbi ent al , principal mewmtbé emasreomosenhi arsi

Q

alcantarill ado.

En | os restaurantes deellna eadi®sd adde dpea rH we:
autoridades competentes en cuanto de | os
dan un incorrecto uso del aceite en | a dis

Como pr engcuinptaal pdre - Isae ifrosrensutla geicgui ent e
aCusgl es el uso del aceite vegetal en r es
Huant a, 2024? Cuyo objetieval par nel paboedel
vegetal en restaurantes de | a zona wurbana

Para realizar este estudio, se estruct
consider - el Pl anteamiento del Probl ema; :
cap2tulo 111, |l a Metodol og? a; cap2tulo 1V,

Cmclusiones; vy, final mente,memdadi cmeps?.t ul C
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CAPI TULO |

Il . PROBLEMA DE | NVESTI GACI CN

1. 1Descri pcRe:ad iRHemadll @ m8ti ca

ElI aceite vegetal se wutiliza diariament
como para fre2r, hornear y aderezar (Reyna
en sectores gastron- micos, hoteleros e i nc
d sposici-n final Il nadecuada de estos ace
alcantarillas, provoca unaEaoohbambeaaas:,n a

ehceite vegetalyasaldomesclpamndbée eecnan det erge
el sistema de alcantarill ado, de@bé&pt man
(Gonzales y Gonzg8l ez, 2015). Adem§s, son
(Mujica, 2018).

Segé&dn dH Gormea ci ge n 20IXx7Dcetr denmenlt @L ¢c api t a
existen un apOéOxrmadaudeaonb@ds efsotranballeecsi,mi en
comi da gdkineguai gdaek o nes vdeeg adseddotre | 0 lt@ant o
restaurantes deeI50a0 0c adp0i6tOagla | porneedsg @éec@aldc ei t e

a l d?2 a.

En el di strito de Puse@use hideotuhieat u
poll er2as son | as generadoras de aceite v
(Bustincio, 20€lmB )po lPloer 20asr ay pahitfeas en el
un aproxi mado de 12W3e gye ldldbed els/,d 28 1Be .acei

En |l as poller2as de | segetdhdsdepCbbteEkeada

para el medi o ambiente y salud de | as pers
di chos aceyRuisz ,( PHuwGlmB)nemBpsl ode elna mi t ad de |
Per Y, como el rio chill - n, Mant ar o, Chi I

pl antas( @g®e g er2p0s0 9)



18

En el distrito de Huanta, el eso §8del a
sieadompafado de un sistema efconsuame pas.
aprovechamaerGteoa encia correspondiente no m
problema, y | a Municipalidad Provincial de

par a evle gaecteailt eusado

Debido a | a ausencia de un si dtosma de
restaurantes suelegmrtsdde g uanre ed bdvoercddiicdsed o
por | os Elldwadsedr oddeelsece onoci mi ento sobre | os

pueden surgir de oun geaasmdide n ede caulads i st ¢

alcantarill ado, contaminacdenl|l ampkdrnaaal - 1y
el,lse sudge searer ol | ar e ismpy emeoigam mMapd | Yuiec ¢
espec2ficamente | a gesti-n del aceite vege

1. 2Formul adi ool e imév edset i gaci - n

1.2l @aterrogante gener al

T aCue8d8l wuscedél vegetal en restaurantes
déduant a? 20214

1. 21 Bterrogantes espec?2ficas

T &Cu &ls celnsdeb aegiethaelst aur aznotneas udreb alnaa d €

di strito de Huant a?

T aCug&bk | a diispalsigtegenatéiesdd@zuriommt arg bana
del distrito de Huanta?

T aCusgl es el a prreocvilebcehcaani teen ded@® reueesd aur ant

de | a zona urbana del di strito de Huant
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1.3Justificaci-n

Actual ment e, no existen datos espec?fi
|l os restaurantes del di strr§ It messd e Huwerttoa.a
generar i nformaci -n detallada sobre c¢:- mo
establ eci mientos. Al ansadprzoawe cehl a nmioennstuamod e
vegetrmaésulltosdos del iemsftaurdaat oiftreedcaerd@e wnmo
el aceite vegetal en |l osLaesnhnaoramatesndeb
permitir8 desarroll ar estrategias para opt
un i mpacto positivo en v-aiicamb mtgplent ¢ |a. E
cienci a.

3.3.mMp.acto soci al

Conociendo el resultado del trabajo, se
| os aceites vegetal es, mej orando | a s al

enf er medades.

De igual maner a &l ceolnaobcared redelelisporeo we gted
muni ci pducdad a | os propietarios de cada
con el sistema nipel earheacrasmiiga gir lals ad o

3. 3l.Apacto econ- mico
ElI proyectapfomecham8ealt o racional del

|l os usuarios en el consumo masi vo.

3.33.mpaambo ent al

Contribuir8 en | a mitigaci-n del I mpact
|l os suelos y botaderos. Seg¥n Liu y equip
vegetales wusados junto a | os residuos, S
sani tlaggars3, an a contaminar al suel o, | as ¢

|l i Xi viaci - n.
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3.3. 4. |l mpacto en | a ciencia:
El presente proyecto contribuirg8 a | a

resul tados en art2culo cient2fico.

1. 40bjetivos

1. 40bjetivo gener al

1T Evaledadieslo aceite veget al en restaurant e
de Huant a, 2024.

1. 40bjetivos espec?2ficos

1T Detereni naodh@mcmoagenal est aurantes de | a
di strito de Huant a.

T Identliad idtiagpoea&c avedlgeetnalr est aur antes de
urbana del distrito de Huant a.

1T Di agnoelti a@r ov e c hraentiiébnetaocee q t @ s aveeg et a l
restadeahftegona urbana del distrito de

1. 5Hip-tesis

1. 5HLlp-tesis gener al

No es apldieballloe a que es wuna investigac
vari abl e

1. 60peralizaci-n de Variabl es

Este esemdiaocon una sola variabl e.
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Tabl a
Operalizaci:n de Variabl es
Vari ab Defini Defi ni Di mensi Il ndi cador l nstrum
concep Operaci
Consumo (-Marca comerci al
Este pr Vol umen consumid
veget al :
se real -Frecuencia de re
Se refi -Mezcl a del aceit
medi o d
modo de
cuestio .
Uso del empl eo I -Al mac®n del acei
) as cua ) ) ,
vegetal aceite DiSpOSiCiDesec.ho.del acei El "instru
. encuest -Conoci miento sobutilizar
(Palland q del aceitambientales cuestiont
uefo o -
Torres, C_:harla_ s_obre una
encarga di sposici-n del
cada

estaur Aprovechi-El aboracipmodtwecta
-Charl a sobre el
aceite veget al u:

-

del acei

usado
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CAPI TULO 11

| I MARCO TECRI CO

2. 1AntecedePnpbbst edal

2.1l dhternaci onal

Apat , El medul(a2nm 1y) Manhumnoug i hvebabsgaci - |
pr8cticas de gesti-n de residuos adoptadas
en | a ciudad de Ozamiz. Tambi ®n se ident.i
i mpl ementaci -n de | os procedi mientos de ge
transversal utilizando un cuestionario est
al fa de Cronbach. Los resultados revelaron
r§pida cumplieron ic-onn deasr epsri8dcutoisc,ass ideen dgoe
residuos (98, 3%) |l a m8s practicada. Sin
i nexact a. La recogida (en el puesto 1) vy |
residuos fueron | os perlob4 Ema% y deht i3f5,cla¥
encuestados, respecti vament e. Por I o t an
cumpl i miento de actividades eficientes de
gue | os recolectores de remrdadlulos de Ilaa sa qr
de residuos necesitan un conocimiento pro
eficientes de eliminaci-n de residuos.

Becerra y Jeqlii ime r(ddry B8&stoibgraecil-an gener ac
manej o de | os aceites y grasas usados en |

de ali mentos en CEludaeed twdl dempgu muds tPr. a
establ eci mientos de comida que confor mar
taquer2a, entre otros. y como muestra 87 ¢
gue | a generaci-n de aceites y grasas de
776. 2 eln/ acfuoa,nt o ai hal diepo8il& de {1 os encue
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manera iIinadecuada como arrojar juntamente

juntar para comida de animales y wusarlo co

L-pez, Rojas 9y Beaglanz esunf&0ilnvestigaci

di agnédatigeati -n de | os aceitesSede demdiifa cr
gue en ciertas sodas | as pr8cticas de frit
tanto | os admi ni stradores C omo | os empl e
nor mati vas pertinentes. Los aceites resid
compupetltases superiores a | os permitidos,
con |l as tasas te-ricas, | o que sugiere que
paractha-woc0 Tambi ®n se evidencia una sobr e
terceros.

Morocho (2019) en tu trabajo titulado
di sposici-n final del aceite vegetal resid
en | a ciudad de Azogues provincia del Caf:
sobrecgenedel aceite veget al resi dual ( AVR
r8§pida y su disposici-n final, en | a <ciud

nstrumentmedsantealliaz encuesta a 59 restau

-~

S§piLkha . mMewtlamg?a fue descriptiRaeasudamdenf dao

restaurantes consumen 587 L/ semana y | os e
1383emana.trPor ado, |l os restaurantes encue
|l os | ocales de comida r8pida generan 492 L

a diuspofsimal- ndel acedrtrgouuwnas ardeass, i 13iso 4,2 .edg% | a,
el 12.6 % |l o venden y el 10. 2%r € peddaee n a

| os encuestados el 75, 6% venden, 19, 5% | o

Moreira s(0deéd)iesemiin -ualcd ual de | a gesti
veget al usado en Cant-n Santo Domingo, re.
| asuatemp resultadesthgseapetgeefiog2dda 04 | i
| os medi anos 43%¢d0gs 3dir dndeapedipogdéahdbdbesos a
genertacctialn fue ded7&@6PhHsr7dtlriot l ddepommnccuan

el 49% de | os restaurantes arrionjtaemr Gesh acei
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colpocifalta de umergiesdioa & qdartstdacdooghear g ae |
eitmgadedwado para ell os es arrojarlo vy

cuestados real maaendel eadeeundousado con:

fTal ®ti ca, recipientes de pl 88stico eti gu
umi ni o o en platos de | osa, para hacer e
Nasello (2019) en investigaci-n realiz
s@iof nnal y estimar el vol umen del aceit

Zzo con casas de comi da yCornecsltuayuer agnutee sl ,a sc
Tandi hinglspecidleetr & aeni endloymemamebel ace
ado se estima Aesmesmol198n ©6038nl ded § osseu d
stina a | a RBA, el d6ebs ag fseu, deelst@ n% lecs dee

ni.Eanabmkenib% no informaron el destino q

Rojas y Benaviidhevses(t2@h<) deaghict ieconda
sti-n de | os aceites usados de cocina e

st aAlRi ceaaldiiagms & teslodasn ( pequeyosvelkat aur

e |l os responsables no est8n al tanto de
ez2r ni de l a forma <correcta de gestio
adecuadas en cuanto al maneja goba @&af ui

gui en genera cG6ergusMnoddhal . clorn hA.eMmhbla/ag eerha e |
da con 4.7 L/ semana, |l a cuarta soda con

Ssemana.

Andrade y Moewnc agddw t(r2ebkR&j)o fiManej o de |

mestible en | os expeadbos db obmetavold
agnosticar el manejo de besenmnazdospos d
tablecimientos de comida en | a ciudad de
cir, cualitativo y cuantitativo. Para |
ales para el primer grupo | a ppéoitacel n f
gundoOgruxpend@dores y para el tercer grt
ra el pri mer grupo fue el mi smo n¥amer o

pendedores y tercer grupo 87 expendi os,
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aceite de 314. 99 L/ semana, segundo grupo
L/ semana. En cuanto a su disposici-n, E I
adecuadament e, el tercer grupo del el
junt amemg er e®inddos, el 40. 2% | o al macena,
combinan en alimentos de ani mal es.

Bravo (2020) hnzecounhai hvestidadi de di a
de gesti-n de reciclaje del residuos de &

comida r 8pi deas ee pudogtair fr8@b g,ener adores de a

usad®e,| as4 peaal esekc@ahaur ant dsocyhd3Ix>s de comi
r8§pidadonde el 71% de del tpoetranii tdier edsatra bal eco
gue el 80% del aceite usado generado se ge
maej o, dur aretsd udali hplot aocdaoaf dnaposi permitien

su generaci-n kggde &oei de 28get7r®l0 usado
estudi ankss ,dedelct ubre del P28 oda rsae tpiagmler, e 4
fue gestionada por una empresa no autori za
Por otra parte, debido a Usagpadehed emBit as a
causas, unai ndeex iesldeapse icegsr almaas de fi scali zac
el iminaci-n del aceite usadon,0 |pw nmtrrdae aas

pofralta de recursos humanos y financieros.

Mari fo vy S8nchez (d20 2i0pv eemmiagg a zidmrmarb aj ¢
generaci-n y disposici-n final del aceite
comida, de | as cuales tuvo como muestra 55
Resultando que se generan 446 ,Bbi @®h selmadh%d

de dmcsueygt atlo20% de estableci miento de com

Por loatd¢rdo, 12% de | os encuestados que perten
establ escidrmi emimb da r 8pi da vierten | os aceit
su destino el alrckammst arillado y luego | os
Orell ana (2020) real i z- una i nvestigac
di agnosticar | a disposici-n actual de | os

Chapara su investigaci-n como muestra fuer
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ell os desecha entre 20L a 40L al mes aprox
80L al mes | os restantes desechan 800 L al

suel en aprovechar sus residuos de aceites.

C8rdengsoell2édilvo de su investigaci-n fu

actual que se | e realiza al aceite de coci
de comidas del casco urbano deael mmtoidoil pigd ¢
fue cualitativa, con una poblaci-n de 17
encuestados consumen 3 a 30 L/ mes, 4 de |
L/ mes, 3 de |l os restaurantes conssamen de
rest auornasnutneesn cun promedi o de 80 L/ mes. En
| os aceites de cocina usado 7 de |l os rest
restaurantes vierten al | avaplatos o rejil
y [Rosestaurantes restantes informan que | c

Castafeda (2021) en su investigaci - -n tu
del aceite veget al residual generado en <co
Tepoztl 8n, Morelos. Donde | o0os resqpud,ados o
en os est abdeeainimdl@enptoezst | 8 n, Mo rne | eoss dseu 29%4n ¢
L/ mes. Taenmo ®ne Seemauzt | 8n carecen de una es!
manejo de | os aceites vegetales wusados, d

camionestoeeel municipaldesgggéros desechad

Castro y equipo (2021) en Ssu investige
ang8lisis de | a generaci-n de AVUs, en rest
Villavicencio (meta, Col ombi ado Tuvo como

veget al (AYBY en restaurantes y <cafeter?2as
Villavicencio Met a. Para su poblaci-n fuer
ciudad de Villavicencio y con una muestr a
de tipatexplooy descriptivo mediante | a en
de | os establecimientos consume mensual men
a 10 L/ mes. EI 90,59% de | o0os encuestados u
final59 e% I13d0,tira al | avadero, el 17, 65% |
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el 5,88% I o reutiliza. En cuanto de su
, 94% no separa y el 47,06% si separan ad

Bal aria y equipo (8021 neerc iascue iitnev edset i cgo
ado en restauUmngelsi gyr oc opmeetdeorr ceisa | para e
t usdei oenfprcof aemnGhisz pr 8cticas de el i minaci
medores de | a ciudad de Cabanatuan, Fili
residuos de aceite y grasa de cocina ql
8ctica de arr ojtarosadeistee hds dédgiuna oy a
enaj ei uddeadl spuede obstruir |l os canal es.
tabl eci m entos no segregan ni utilizan t
gui dos. Los datos se recolectaron medi an
tructur a-drAdye mB8esepvapi etariosndetil eserest

ocimiento sobre | a eliminaci-n adecuada

O S

re su eliminaci-n correcta. Tampoco sor

den tr ambri eanlt emedi o a

Rios €80280t)i mvestddiogaciagnosadeiatre | rae giedu
el municipio de Durm@fgroec Wdentlas samalless
alcantarill adosn, pgemedaomtal coenbhor eacet
probl emaseceehadsmando t apoAndeasSgeoedmbhant as .

I aceite de cocina usado eo0l Ddmemrmtng od e s |

mprdedscadasaiadh af prepras y empresas de b

no tener umaela daecceuiatdpao dgegdsatdbw eelc,leas e ¢ o mo
rtilizantes, bi ocombAsi bhpeosd,rggamdroars .

mpl eo, mecongmpaebar var el medi o ambient e

Cangas Yy Mosguer a (n20i2e2s)t uedn os ud eil n vuessot iyc

nal del aceite vegetal residual derivado

SanRoas ao hijeddds woi nvesf ugacecabar i nformaci -r

re

en

cu

colecci-n vy disposici-n final del aceite
el tiempo. De | os 86 encuestados manif e

anto al manejmoe c all emhcceemmamy eintro, f i nal de
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veget al Ademgadosl macenados en | os aceites
gal ones son vendidos a personas desconoci d
vegetal en lroxpdilues deee 46dmiLdada emana y | os re

L/ semana.

Barreno (2022)detevmi par bbjsetiwvaci - -n ac
aceites de cocina en | os restaurantes del
Se determin- de | os 96 encuestados, 62 res
de wun tot al de 1d@uigraildoon,e sd uwdreanaceeiagosd o

equi valente a un pr omeddegpoe ndde® goo ddedssanay carf o ,
tur ifsdreom8s | otsodestaurantes que nvestomagart

afirgmen el aceite de cocina | o usan a diar.|

Me n aB ayr r(e2r0a2 2) en su proyecto titulado
vegetales wusados de cocina en negocios de
indiaso tuvo como objetivo diagnosticar sc
en el Mercado dieudBadz udé o Cdet dgaena de | nd
met odol og2a fue mixta, es decir, cualitat]i
negocios formales e informales y de ell os
gue fueron kBPneukssadesul Sados, el 8.8% tra
el 15. 5% entrega a recicladores infor mal e
tira juntamente a |l os residuos vy el 17.5%
aceite vegeelt antherucsaaddoo Beanzurt o de | os 80 est
de 607 L/ semana, dentro de | os 80 estable
de 2 a 5 L/ semana, en 29 establecimiento
establ eci mi entroasl el VB a@an 1D4 Le steanal eci mi ent

Prieto y equipdi@ygm2 3)ai lsinct idler¢ca nmaunnej o d
ceite veget aSegusnadoasenenRwyeosst as reali zada
astmiocnos (restaurangeday hboeafudeoocomadael
do determinar gue | os ae=xt dlkrlse dvieengileat natl oess

ludad de Puyo, | o r eyad isgeagnvsnd el amaennecruae sitnaa C

T O T Q@ 9
c

udi er on siud gretniefe ima@dnealin acei t e en | os reste
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tros y en | ocales de comida r8pida fue
eite wusado, l13naestabl ecismidemtso sy jswmt ae n:
nitari o, 11 estaeabfecboinrest 69 diesti@aanapk
i masloers roeuen lalziameorst o0s Adem8d) ose pued af
e 25 establecimientos que viened?asser e
cevaeget al al realizar friturascem® ale el

ambi o cada 9 magnab, (yl2eBd2gall @san el can

a 2 veceBamparelsleanasi@a.recomi enda aprovech
br-ncdenbiadbc o mbyu ottirlmlse productos, y tambi ®

i denti ficar | a generaci-n en otros secto

Savitha y Keerthana (2022) hicieron ur
ncienciaci-n sobre | os aceites de cocina
Tami | pBaedchahpaid 8 dat os se encuesto a 2333
en |l os di stritos de Nagapattinam, Ma d
iruvanamBhar maganmiuyr , Di ndi gul , Cuddal or e,
yiladudur ai , con un muestreo aletoreo vy
sul tado: el 56, 2% de | os vendedores cor
yoristas, segW, 2% are Icaes ctai prodae|I midnor i s
| rededor del 4%) compran aceite usado en
acks. En cuanto al uso, el aceite de pal
cuestados | o de nwss aeamm¥%rmunp aarceideeci nar .

S encuestados wutiliza aceite de man?, S
ros aceites como el de girasol, salvado

dmcsuestatdone. | 8do, el 64% de | 0os encuest
evo al Adeim8ee lus3a0d .di j o que | o agreg:- S
l os afYTadi - aceite nuevo al aceite wusado
ces. Al rededoerstdaed o s9 % eduet illoisz a neclu mi s mo
s de | a mitadesde 5140 %a ond ot et | @ aand2ot | 2 %

rovechan el aceite usado y el 2,5 % menc
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Mongtoeun (2682 Bpiblvaezgpe utni - n del aceite
en | os servicios alimentarios en Phnom P
ambul antes y res8apuudang emu aedset rcaosmisdea sel ecc
Khans gue son 7 Makara (6, 3%), Daun Pent
Meanchey (18, 8%), Toul Kork (@d8n8fehecly - Sen
estos aceites de cocina ubkbtAddinseetde 803% a
de | os encuestados wutili zanelde202% ar e3u tvielciezs
4 a 7 veces. Este estudi os ednesmubeiglairza cqg u en

gestionar sus aceites usados.

Abrajano y equipo (@628) miemBcrsainc alsarsel £t 1

aceite de cocina usa&doowngmproes tZawnrbar teess dare
encuesiT@romestaaseracltRmbd de Hdasencpesva, ad
de realizaron pruebas Wdes vrad s wWletza dyo sc omd s ta
restaurantes |l evan de tlambi @ayvddadsaldoes f un
restaeaenantetssados el i minanpoddi@dechaa Iegals
por semeamoar ya 5 gal ones por mes.

2.1Ndcional

Reyes (20a48) prepéectzo para - -n deemtacerctes
veget al es, en establecimientoscon® oaumisda
estuvieron conformados owal B0 cadsotemlh | eed i mi €
23%west auralptoBd% re2llasd % el 3% por otros. De
sgenerdicar-ina es de 3HG. ex0Q albint®rge ane reand wrse s y
sonpbhbhbear als2 3. 7d3?,deistprua®s ploirf as con 107. 54
En cuanto acéatmaqua deh usados en | os est
fue el aceite de marca SAO con un 27 %, com
22 . 2 %.

Bustincisuft2abbh9) emvo por objetivo cono
sobre el manej o de aceites vegetales usart

salchipaperias, puerto muelle w2lpokbettasdo
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se encuest - a 4 mercados, pdlel,éreda LWBPM eas |es
br ostiesrailacshi paperias y el 9% puwerdeos muel |
encuestados destina para |l a comida de cer
residuos s-1lidos, el 16 % junta para | ueg:«
vi ealt el ay agdllerd®% restante | o reutiliza.

Aparicio (2021) en su investigaci - -n ti
Usados (ACU) ewalPordil zadia$m paamaaleu Ayacucho
como objetivo evaluar el manej o de aceites
su valorizaci-n en el di strito de Ayacuchc
enf oque mixto, con di se¢fao yn ou ne xnpievrei |l mednetsaclr
trabajo con 15 pollerzas. Resultado: el <co
de pelladr2d& a consume 225.4 |litros, a | a s
i tros. En cuanto a su disposici-n final
alcantarilla, el 6.7% arroja a |l os residuo
hacem dodtorma de disposici - n. Referente a s
10 L/ semana, el 26.7% genera 11 a 30 L/ sem
% genera mayor a 70 L/ semana.

DONongr Rdm3§( &2a22) en su trabajo dADiagn
di sposici-n final de acesgt ecsoncalgati alaesss duwed ¢
de Caj a2ma22l® 2 2 0 toubvjoetpowronrdanbhgmasti co del
di sposici-n de aceites vegetales usados en
cuestionari o, d oonadref d @amangu@i®it e ralkeaeset L wse s e
obtener que el 39,3% disponesn-lodoacehAhdems
se pudo conocer que | os propietarios y/ o t
del madchiegmobyi cal nde | os aceites vegetales
autoridades del disttreimac e tl ®mmamcientt ers® s/ ¢

Natividaed 6RB02PRpbajnoanaenaol idzesl aceite Vvec
establecim entos de comida de |l a ciudad o
descriptivo. Se trabaj - con 10 establecim
poll er2as, chifas, maapnatceh.e r Reas u I btraodsot:h ee 12 a
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establ eci mentos consume de 60 a 80 L/ seme
< a 40 L/ semana y el 20% > a 80 L/ semana.
veget al usado, el 80% venden a empresas |

aprovethbamien

2. 2BasTes ri cas

2. 2Ateite veget al

Son compuestos org8nprciosci pasicmeEbtleasda €
tambi ®n de efntuteo w,t rloe) apKir s Nnsakkbgatabee .
gu2mi came@mpuesta de un 95% de triglic®ri

l' i bres, esterol es, cer &t eur eost rqouse.  sLoons ftorrir
reacci-n de 8cidos grasos en |l as 3 funcion

Dentro de | os aceites vegetales podemo
pal ma, oliva, soja, colza, semillas de cal

1 Acei tceanddes ae aseut el fizeadsoa lptacrasara b ih®m ne a
contiene | o0os niveles bajos -&,n ggtas ah as@d

gue reguerem-ha sangrye e(q@lizpioz 2)waj u

T Aceite EHet ol acoabitteen epratroai t uran | a fruta vy
col or ver de Aodent8isern eanmead iefcit omE® realz - n
ElI aceite de oliva | a menos refina es e
y equi2pdo22) .

1T Aceite :&#8 taom@satsarada y tiene | a cual
enfermedades esacdmea i laa , pero consumirlo

ocasionar pr obluggmes,ua2p00? 2) sal ud ( Ol

T Aceite deEsgeaeaatbete tiene un her moso

cuer po. Los 8cidos grasos monoinsatur ad
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Ssu composici-n, pueden ayudar a reducir
fre@l equi2pdo2?2) .

Aceite deestg8m ahseoclchos deCosé imielnleasmudd ogi B
grasos6.omPgade reducir inflamaci -n y e
Contiene principal meh@kg gaqgas2p0e22monoi ns a

Aceite de:Eadgresndahllse vy, a menudo, baj o
buscas agregar un sabor Editudewmisiend esa
sugieren que comer al mendras pu@lden ayu
et al, 2022).

Aceite:%e chtiheanesnam dllaa mi sma pl anta sc

ma

X

®» 0 o

Su &sopade dhd iment o de porcino vy
el al i meOrtioold,el2 0h202mb.r eba i sada degl u
de Vietnam, y esm@osmpbdéeeradenuab o
co, 2002).

par
pa?
(F

-~

Aceite Eetpalamasss tecoresumildm a nivel mund
a partir &ebaslu galureas tadcdiotrivabde Yo @ASO0S
saturadons useandvoass aparpar oductos como cer
chocol at es, teaaBlsie®nNnphdes el alWevr alcas n

combustbbbdbs®S8I| caul ek-¥@®lodBNti nent e de A
(general menteyemdhai nfen@ae&® che eesd)a, 2020)

Seg¥%hFAQ@) el aceite que mM8s se consumen
est &l aci onackomendm @lEN acflcgaipau & dr

evolnucdel aceite de palma durante el 20
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Figdr a
Mercado de acei-2®3@eermadImamur2dd.8

o I
® 8 B [y
o £ > ©
g 3 1 B
N £ o
N (4] - -

2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030

s Volumen = Ingreso

Fuermtegp:art amento de Agricultura de Esta

2. 2AR2ei te veget al usado
E I aceite veget al usado se genera debid
| as fdea talriament os, hacientdi gas®oaghbeely s

fisicoqu2micas, Yysao0omatdiedodp eraeddewraadsay € ge$adr e
de Ambiente, 2020) .
Figar a

Proceso de |l a generaci-n del aceite veg

. Freidora/sartén

Aceite vegetal

bopmee

. Fritura

QR

Aceite vegetal usado

Restos de cocina
R

FuenHer:edia (2022)
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Por otro | ado, un Ilitro de aceite veget
10% de agua con restos de aceite y materi e
es un 60% aceit e, un 30% de materia orgs8ni
densrielaa@ti va de 0.91 (Gonz8les y Gonz§8l es,

2. 2EBectlosaceke tues aplengred ailnadecuada di spos

2. 2 EBedgua

La | iberaci-n de | os aceites usados en

e i ncrementazmi ead WWem@x diantQar f i ri endo con

> QO
- Cc

estarml pseseer pos de agua se esparcen sa

oxingeyn atcda nlail i dad fdel caguami aoni endo e
osi stema acu8tico (ObservatoriAd Ambient
rtidos | os aceites vegetales o0 grasas de
e alceesdtee gpeen el medi o acu8tico (EPA, 20

o < o

o N O O O O € OO0 D

vest iMpaydaorye s Moyse f(a§oaan0 ) aceite veget al

Nt ami narnetceanpsa@gaeeek ea una capa de complic
| ox2genoomplicaGassul ebi MROAR) - menci ona
aceite vegetal wusado | |,6g@ze2za Y& &moonnzt a mi

015) afir ma gqaceevietigeemiad ma slaidlor pueaele | | ega

o —~ o o O

O Il'itros de agua.

2. 2. ERn. 21 suel o

El aceite veget alesayjg ¢eeretrr av ealt i diosl @ odele
transportara el aceite avbobhsmeéendp@edr?2 ani ¢
uedioglmado agri cm8dfoaci(®PeedosBuendMayyr 0@Yi.po
20amni fiestan que el aceite veget al usado
rosi -n e infertilidad, dest@ dicdta - e dé a

il odi vver audleedtlo xi vi ados en rellenos sanit

o o —~ O»m
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El aceidale wueradtwesruteildboo har 8 que se acumu
del suel o, haciendo gquesseo mpodhmgmeéercaayoeygl

de | os organi smos presentes en el suel o (C

Thode y equipo (2017), Isieceebvradmpanaoi gqu
genera |dbs acxiigesssabdos arenosos y arcil
t oxi t edaydsftirteot oxi cidlmemihlalca edieh clt aushmu gsaast i (v
L.y t amsha ®ntliewhugas en condiciones de inv
concluyealon segmue i pbeodduaccediotse deproooicna u
compaaoat atiasecel ¢ osiontcoadaiand i Podeb rti Reersr at r o
|l adonf-heygati vdme mgteg meotmac emecilmi eméa da | a
lehu@ancl gyueer dms aceites de cocina usado e

ser dispuestos inadecuadamente al suel o, p

2. 2 E»h. 3.a salud

Los aceites de origen vegetal que provi
par a | a salud deestvBansc ulp@d s oncaosn yari as (
( Mont ano, 2@2li ®n nvesti gadome n&8 noenza (q2u0e0 9 e
sobrecalentamiento y | a exposici-n al 0X2g(g
de reacciones qu?2micas complejas en | os ac
pol i merHsztacci g e@a e cgpeomneersando una gran varied

gurpodrafarct ar a |rae sCalaundd od eell hooxmibgeno r eacc
grasos insaturados en | osAlacseeirt ecso n ssuemifdoorst
radical es | i bpoedrdeasna rarl d Imeanrtcore-nnfcearanse dlaal e s
par 8¢ atsaaslae mgiaas §gwostrr a enf er medad

Adem8s, S8Suadmntso amweites vegetales son
di smi nuyer cteenonldoass al i®meallt orse altiazndbriende dos
| saf t ssrcon | osvegegial @scal i dad de( Goavie anse nyt o
equi po., 2022)
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2. 2. E. &1 sistema de alcantarill ado

Cuando | osvarcepdresedsadgrtsuber 2as y pl ant
at almi eapdod | di feilc asrissd eema de al cantarill ad
ra ser eliminados, ya que sel d e sna@mt mas a
23)i gual meerttei mi ent o del aceite vegetal i
nt aaminsarcuer pyst amgleia@muando probl emas en
cant &mriolclead , 2021)

Seg¥n Mahoney (S. f.) afirma que el de
nitarias suele ocurrir cuando se vVvierter
n el tiempo, | a grasa | 2quida se solidif
aanltcari |l | ado. Esto provoca bloqueos que
ascos en el sistema de alcantarill ado, e

2. 2Ahternativas delaazpvdgesadmsent o de
Al gunas de | as alternativas para aprove

2.2J4Abkn

Para | a elaboraci-n del jab-n se tiene
eites y soluciones alcalinas, adem8s el
gredientes mencionados (Leyva & Torres,
eites swadetahadwa abri caci - n, puesto que
esentes no son i mpedi mento para Su pr of
| orantes y fraganci as.
2.2Ve] a.
Otro de | os productos gque se pueden r ea

reqgui ersojuauac apwIire echegé aj e de aceite wusad

alizar | a fil t mpaoairdesgparcsar el a mmepac!| & aa
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fuside ent segddyammbidsdy oramakmente dejar r
en unpaocladebtenéRodlr2pgueducf2616) .

2. 2.B4 03 esel

El bi odi ®s el psoddtetcombiuishnadd edel acei
us addemBisni miza | as emisiones de carbono,
Para wutilizar Dbiodi ®sel no es necesari o mo
nor mal ( QakPaoar, at0r20)1 ad o, 1 Kg de aceite v
convertirse de 0.92 a 0.97 Kg de biodisel
Ret o DemogrARddm®s, Sl.aF)empresa Repsol apr o\v

usado, ya que con 1 L del aceite vegetal L
(Repsol, 2023).
La obnedei bi odi esel a base de a@aceites

enfgent e, egurBenallo zando p &6 Edsirveedri sao, sP &2r0a2 2 $ u

obt ennctii ene que pasar pémi clasa serie de rea

Figdr a

Esquema para | a obtenci-n de biodiesel

Aceite comestible
residual

H

. Transesterificacion

con metanol
‘ metilico
(biodiésel)

‘ Glicerina
1

r 1
Decantacion,
vapory Aceite limpio
filtracion

FuentkMeredia (2022)

Esteri—




ti
di

39

2. 2 Bt 4hun:

Par a sraicrieldachbho betene qgqpeopa®maso@poy par a
enen que estar presente productos cC omo

sol.veThotdeoss el | otsanshe ePmamkzehawaanpgra | ograr

propoadcecuwmada. Despu®s de realizarmsPa mez:«

| ograr un cambdeocikbrh,neeld et hddopass a ser s

maneasraobti e(ler iedr tbeet uhej ada y Vil l abona)

2.2DBf i ni TRr-m ndoes

2. 2S5sTema de alcantarill ado

Es un conjunt o dpeoro bfridnea lgiudmidaes t otdaeneé

resi dueel elsos habidteanitgeusal g emmaenrearaas coa,me@ na § @ a

transpermttaraggrzaardaedbra dde, dastasgar en un <cu

receptor (Trapote, 2013)

2. 2L5x2xviaci - -n

Es paloceso en el gue wun disolvente | 2q
pulverizado para que se produzca | a disol
solubles del s-lido (No®, 2015) .

2.2 R®s3aurante

Es un estabbreicndaenser qiuei o (Ches tac ¢ hiod a sy

equ, pd0Sley)vgu 2paar aarlaact er irezsaicdkulonsdedes muni ci pa

(2019) , atl aeis:t awhiafease, cevicher2as, pol | e

comida r §gpidant dbarzae®s y similares).
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CAPI TULO I 1 I

|l 1 IMETODOLOGCA

3.1Ti pbdli welnvdeest i gaci - n

3.1Tllpo deAplstoadada® :

Esta investigpti, caddmisd edrev é¥sitipiigdAd o r
a i rguae dincvheast i gact ambic®npo cdae m@a2 roi c a, s e
di ferencia por su dantaquWe ¢ msxw bapmliciodbd ecin-i rd
a su vez permnte@el & oma@dgiumise rcti 0 s nuevos

i mpl e meyetsatcriu-cnt ur acein- 1 as u sntveersttda da ci - n
3. 1NRvRedescriptivo

E I ni vel de esdescirnvadsivhogeanstd@saersi pt i v :
or desnat ems§talcgawmeanit @b | e alisn wuwliada por ej emj
car éacttiecras de wuna -anemurciochadEest odheci&édng. que
centermdlmri ndar unaprreecprseas eyntdaectial | ada de |

sitr adtearest abl ecer |l as rel aciones de causa
3.1M®todo de investigaci-n: Cuantitatiyv

La investiugaci tegwm | os autorest &l an vy
i nvestedsga®nodm organi zado para recopilar vy
vari as fuentesti IPR@eraaanmilelnd,as sa nf or m8tica:¢

mat em8ti cas par a gesnietradeerfeisrnEgaidvidawbodai f$w apr

el problema y entender qu® tan generali zac
proyectabl esm@asmmlai pobl aci - n
E I m®t odo deesi nowweasmptuigtagtoi-vgpoue, | 8 desc

resul tados recol eebbitmardedst adelzisd e ®oma i wr b
del distrito de Huant a.
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3.2Di sefloveaeset iit§acexmeri ment al

El ddebk feesst uda oex fegikume htAlglurd&d gner en
y RUDBII|l a i nvestigaci - -n no reexapleirziamesnitna | maensi

del i beradamente variabl es. Es decir, es
i ntencional mente | as (War i3®hl.es independi en
3.3Espacio temporal y espaci al

La invest¢iignaeciipartir del mes daendaogost o

el mes de marzo del 2025 (8 meses). Por
restaurantes de | a zona urbana delcdmetrit
se mueslt raai gni ent e mapa

Figdr a
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3. 4Pobl aci-n y Muestra

3.4Pabl aci -n
Par ai nlve st i gadil -arc,iccdmfeogstim@®@c epbaur ant es
f ormal es de acuerdo a | a i nformaci - n bri

Comercio, Licencias y Control Sanitari o.

3.4MBAestr a

Paraa muestra & mapdélibd @ secDtonraatciofmoc ad o
menciHemrah8kreen8ndez y Baptiiedt amu(ezsGIr4)o en
pobl aci -n se di vide en segment os y s e

segmentoo(p8&8g. 181).

Adem8s, para obtehar sigumeaster & -senud @l i

3 NxZﬂzxpxq
d*x(N-1)+Z xpxq

n

N Robl aoit-an : 291
Z N vel de: cbn®6 anza
p= Pr o peosrpceir-abd0a%: 0. 5

g=ProbabilidadQi®e) fr@achso

d=Pr ec ii7%i - n

n 201

|l ni ci al mente se pretendi - trabargar con
obt eenemuestra se realiz- con una ©pr,eci si -n

debi dd aa Mpwnme ci pali dad Provincial de Huant

de | os rfeetmalreaartiedss restaurantes cerraron
dat os.
Para | a muestraseaeodtaDvioneespligaandea | a

f-rmulpaara cada establecimiento se obtuvo
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Fracci -nMoesatanateniciiahi)diRdi3+08i4- n t ot a

La Muesestoamadeadaternadcrc8i:- n contdedteadcka Pob
establ gci Muggratso f - r mul as son presentadas p
Taba a

Muestra del Estudi o.

Establ eci Pobl adcei -:cna Muest e @dondlea ca

establ eci establ eai enneun:

Restaurant ¢ 175 72
Pol l er2a 34 14
Chi f a 22 9
Cevicher?2a 8 3
Recreo 12 5
Otros 40 17

Sumat &l 29 120
3.5T®cnicas e I nstrumentos para | a Recol ec

3.5T®cni cas:

4.5.1.1. Encuest a:

Para esta invelsaigacuestasecomal t ®cni ca,
L-pez y Fachell:i (2015) , una encuesta es
por medio de | a i nt dror ocguaanic i sae ae n couse sstu | ea

duefos de c&adamelb sstdeeli rtaonatnet a que conf or man
4. 5.1. 2. Entrevista:

La entrevista es una t®cnica que el

informaci-n de manera verbal y directa. At
personales y perspectivas individual es, a
opiniones ryelvaaxlioornemdos con el tema de est u

Para el reesatuundai-oe nster evi st a al encargado

Servicios Municipales de | a Municipalidad
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3.5l Bstrument o:

3.5 Cauaebtionario

Seg¥n Ortega (S.f) el cuestionari o es
uantificabl es, donde se rebaszpneguegasnt e
on formuladas en el cuestionari o est8n de
el euplesende realizar, qgue miden | o0os co

Medi anero, 2011).

Para el cuestionario del estudi -, se f
ndi daddimmsensi ones. Se encuestars8n a | os ¢

ada restaurante.

6Procedi mi ento

Pri meramente, para entrar a campo con e
uesti olnfar ¢ ou Ewraess pyexlt i yrasat i vas. Se real.
estaurantes formales del distrito de Huar
nf ormaci -n brindada por | a Subgerencia d:
rovinci al de Huanshaseapueoyl eegaesaacada
ada restaurante que formaron parte de | a
e spaon al soft ware Excel y SPSS (Start.i
espectivamente para obtener | o0os resultad:c¢
ul minaci -n del i nforme final de | a i nvest
7Pr esentAanc8il-insiys de Datos

Para | a presentaci - -nl a ta&c8niicsa sd ed ea ndgltic
e |l a estad?2stica descriptiva, CcComo menc.i
escriptiva es el conjunto de t®cnicas que
ara serf gotlemdirdas eldled s & wlicaohn® eulsoobj et i
e genewyagrg8abbasayudMi dredVo stbtwf ar e
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CAPI TULO 1V

| V.RESULTADO Y DI SCUSI CN

4. 1RESULTADO

Tab3 a

EXx penkEdicause st ados

Establ ecim N A Porcent
Restaurant e 72
Poll erza 14
Chi f a 9
Cevicher2za 3
Recreo 5
Otro 17

Tot al 120 100

Fi gbr a
Porcentaje de | os establecimientos de comi

S

m Restaurante de Mena = Polleria » Chifa » Cevicheria m Recreo m Otro

Deacuerdo a | a tabla y figura | os est al
estuvieron conformadgsepeonrdetiaocndascea Ha
y segundroeprelslemdg an may o0%, p sregamtdajoesd ec o n
establ ecomopdlalssl 2%)s, chhielva s(BEF) %y, recreo (
y otros est abd ebcararg-tach Po g zea h@arsepr esent an e
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4. 1Résul tDeeddoerImi nar el consumo del acei |
restaurantes de | a zona urbana del
Tab4 a
Pregunta 1. aQu® marca comercial de aceite
Alternativa
Establecimiento Friol Beltran Primor Crisol Ot r Tot
Rest . de 6 6 6 4 50 72
Poll er 2 ¢ 4 1 9 14
Chi f a 4 9
Cevicher 2 1 3
Recreo 1 1 3 5
Otros 4 1 2 10 17
Tot al 21 7 11 4 77 120
Porcent 18% 6% 9% 3% 64% 100%
Fi gér a
Porcentaje de la marca comercial de aceite vegetal que utilizan.
6%
\3%
m Friol = Beltran = Primor m Crisol m Otro
EI6% mani festaron que wutilizan otras
Tonderi tisBoyd&ol gseencuestados afi.Amdr on
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mi smO@% et il i zan | &0 mMaa dealrRgradcholra Cadir <@l

como se observan |l a tabla y figura.

Tabi a

Pregunta 2. aQe®twolvemen ade consume semanal
Alternativa

Menor Entre6a Entr ¢(Entr Mas

Establecimiento L 10L a 15 16 a2l LTot ¢
L
Rest . de 19 32 13 5 3 72
Pol Il er 2 ¢ 6 8 14
Chi f a 2 1 6 9
Cevicher 2 1 3
Recreo 2 3 5
Otros 17 17
Tot al 36 32 15 16 21 120
Porcent ¢ 30% 27% 12% 13% 18%  100%
Figur a
Porcentaje del volumen de aceite vegetal ¢

mMenorasSL mEntfre6al0L w=Entrellal5L
Entre 16 a20 L mMasde21L
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En |l a figura Dé& mee dtorsa papud ie€li pantes 1

consumen menor &% 5maln/isfeensatnaar,onelqu2z consum
L/ s emaln8a , c oenl smu8nse ndLe/ 2s0e ma&B% acomrd urmen entre 1
L/ semaanmabd I®nl12 % consumen erkEtnr eprlolmeai &5 deEk
consumo semanal del a cledteess t vaergnaatneel el £saadloasme n
|l a zona urbana dell3difssaemapma diemddd Dmemtead s
su mayor2a fueron restaurantes de men Y.
Tabt a
Pregunta 3. aCon qu® frecuencia reemplaza
Alternativa
Establecimiento Una vez Dos Tres Masde DepeiTot
veces veces 3veces del |

Rest. de 33 23 6 5 5 72
Pol |l er 2 ¢ 7 2 14
Chi f a 1 4 9
Cevicher 1 2 3
Recreo 2 2 1 5
Otros 15 1 1 17

Tot al 49 32 21 11 7 120

Porcent 41 % 27% 17% 9% 6% 100%
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Fi g@&r a

Porcentaje de la frecuencia del reemplazo de aceite veg@tahdo en fritura

m Una vez = dos veces m Tres veces = Mas de 3 veces m Depende del uso

En figura m@egterd ogueneluest adosl afir mai
veel aceite vegetal2™treemapthseen dr ilt ur a,

reempl azab¥% rveeecnepsl az a nyay6o% rae e3mpveaczeasn dep

uso de | aEmosnua drmayor?a, tesesmplatmeaer anktes d
Lostwmresntes compol l,aeevYabhéndaseos son | o
reemplazan 3 veces 0 mayor a 3ewvtedms. Der

| &P zz,eesa 9 basesqugeafs®sl o reempl azan sol o un

Tabl a
Pregunta 4. aMezcela aecleiatcee iusea dnou eavhot ecso nd e
Alternativ
Establecimiento Si No A ve Tot
Rest. de 72 72
Pol |l er 2 ¢ 14 14
Chi f a 9 9
Cevicher 3 3
Recreo 4 1 5
Otros 17 17
Tot al 0 119 1 120

Porcent 99% 1% 100%
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Fi g@r a
Porcentaje de | a mezcla el aceite nuevo co
0% 1%
mSi mNo = A veces
En | a figura se muestra que el 99% de |
el aceite nuevo con el aceftemasqae saht msez
4. 1R8sul tladdeont2:f i car | a disposici-n fin:
restaurantes de | a zona urbana del d
Tab8d a
Pregunta 5. aD-nde al macena el aceite vege
Al ternati va
Establ ec Tot
Reci pi ¢tReci p Tanque :0tro
pl 8sticde vi al macen
Rest . d e 48 3 21 72
Pol |l er 2 ¢ 10 4 14
Chi f a 5 4
Cevicher 1 2
Recreo 4 1
Ot r os 7 10 17
Tot al 75 3 0 4 2 12¢C
Porcent 62 % 3% 0 % 35% 100




51

FigdoOa
Porcentaje del al macenamiento del acei
0%
3%
m Recipiente de plastico = Recipiente de vidrio Tanque de almacenamiento Otro
En I a figur @2mdestoa gQaetekipantes

en reci @®teindes deelple3n5 0% |laa smatcpekngaent © € 013 0

a al maomemaruoe pi ent et iydad sqgeucetad mebrptvé@éd e r o

al macenan en recipiente de vidrio.

Tabd a
Pregunta 6conaQul® ahcaeciet e vegetal wusado
Al ternati va
Establ ec ViertDeposDeposRecoIEntrOtrTOtal
al can en | para para a u
do basucomid vend pr o
(1l ava anim ma |
afo) reci
j e
Rest . de 22 15 35 72
Pol |l er2a 8 2 2 2 14
Chi f a 3 1 5 9
Cevicher 1 2 3
Recreo 2 3 5
Otros 7 3 7 17
Tot al 41 23 44 5 0 7 120

Porcent 34 % 19% 37 % 4 % 0% 6% 100°9

te v
afir
I I e
obt e
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Figdada

Porcentaje dealcaidiespegietial nudaldo obteni do

4% 0%

= Vierte al alcantarillado (lavadero/bafio) = Deposita en la basura
= Deposita para comida de animal Recolecta para vender

= Entrega un programa de reciclaje = Otro

Este resultado muestrdemgasitlors parcaesao:!
ani mMay %3 #| de vealelrasen al, @Phcdlepasithaden | a
ef% recolecta para ser vendido.

Tabl@
Pregunta 7. aTiene conocimiento sobre | o0s
provocar una mal disposici-n del aceite ve

Al ternativa

Establ e —— Tot
Si, |l osTengo uNo | os
conozcoageneral conozc

Rest . de 15 22 35 72

Pol | er 2 ¢ 2 4 8 14

Chi f a 4 4 1 9
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Cevicher 1 2 3
Recreo 1 2 2 5
Otros 8 4 5 17
Tot al 31 38 51 120
Porcent 26 % 32% 42% 100
Figudra
Porcentaj e del ciompoad tno se na nob iseorbtreel d sosque p
una mal disposici-n del aceite vegetal us a

= Si, los conozco bien = Tengo una idea general = No los conozco

De | os enc Réstmalos| emrd dcdAonoci miento sc
ambientales que pueden provocar una mal di

% t iuerme | deyn | @ Bteicemmh oci mi ent o como se obser

Tablla
Pregunta 8. aRecibi- alguna charla sobre wu
veget al usado?
Al ternativa
Establ e —— Tot
Si No No, pero me gu:

i nformaci - n

Rest . de 72 72
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Pol l er 2¢ 14 14
Chi f a 9 9
Cevicher 3 3
Recreo 5 5
Otros 17 17
Tot al 0 0 120 120
Porcent 0% 0% 100% 100
FigaBa
Porcentaje de | a charla recibida sobre una
usado

0%, 0%

= Si No = No, pero me gustaria rebir informacion

En Ia figura muestra maeei hiodrosn | moisn gpuamr &
per agulsersaeb P a i nfsoorbmmaec iuunna adecuada di sposi c
usado (100 %) .
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4. 1R8sul t aBiba@nosticmrenelo gurovechde el

vegetal wusado en restadirsaint @esdaele | a
Huant a.

Tabla

Pregunta 9. aTiene conocimiento si el acei

el aborar al g%¥%nabprno,duvcetloa,coermot re otros?

Al ternati va

Establ ec - Tot
Si N o Lo he escuc

tengo det

Rest . de 15 50 7 72
Pol |l er 2 ¢ 2 9 3 14
Chi f a 4 5 9
Cevicher 1 2 3
Recreo 2 3 5
Otros 12 5 17
Tot al 34 73 13 120
Porcent 28% 61% 11 % 100
Figda#da
Porcentajnecdsd kerngd oel weigetsalr ves alddo materi a
|l a el aboraci-n de otros productos

61%

= Si No =Lo he escuchado. pero no tengo detalles



En | a figura muestr a

aprovechamiento que se
jab- n,
el aboraci-n de al g¥n

per o endoettgplalreas el @b praduzlt @ .

Tabla

pueden

vell%) ,y noiternot @& e@a@®o0 nedlc e

56

gureo | @ao mMmomoednr 2 a0 dree

d &l adbloraacgei t

sobre el

pr odyucetlo lal % d soe hdae le sac

Pregunta 10. aRecibi- alguna charla sobre
usado?
Al ternativa
Establecsi’ pa Si, pe No con1TOt
en un part. ni ngur

Rest . de 72 72
Pol | er 2 ¢ 14 14
Chi f a 9 9
Cevicher 3 3
Recreo 5 5
Otros 17 17

Tot al 0 0 120 120
Porcent 0 % 0 % 100% 100
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Figdba
Porcentagcgbasbhreekabida sobre el aprovecha
usado.
0% 0%
= Si, participo enuno = Si, pero no participo = No conozco ninguno
En I a figura se aprecia que el 100% de
ni nguna c haaprloav esconbarnei eenflt o del aceite veget

4. 2DI SCUSI €N

Di scusi -n 1

Con respecto a |l a dimensi - -n el consumo del
m8s usan | dselr dstsauvreadami asemdduaat@idmy Miras
PrirBel tran, Crisol, &@&ondeanto, aknvokbumenod
mayor2a de | os restaurant2@%yorsnulpkEiodmean or

L/ semana. eAsz24d4®bbbmse, reclt@aur aampaslazane ilt e

veget al uti segaddoendefr 27uma quiad emEesmp led z a
99% de | os participantes no mezclan el ac
Estos resultados muestran una similitud co
(2018) dro-ndegeu enosdel 100% de | os encuestado
L/ semana. Adem8s, | os restaurantes reempl
frituras en | os alimentos. De igual maner a
en rest aduar acnituedsaddede Cant -n Santo Domingo,
participantes manifestaron que consumen 2

% que consumen 1 L/ dZza, considerando | os
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Domingo que usan en m2nimas <cantidades pa
similares a |l os restaurantes de men¥% del d
|l os encuestados reemplazan diariamente el

11%8 que reempl azan 3 veces por semana.

recomendabl e utilizar el aceite para fre?r
temperatura y del al macenamiento que se | e
gue |toss axegetales no pueden ser reutili za
de cocci-n alteran su composici-n qu?2mica
persona. Adem8s, | os aceites vegetales usa
Di scusi -n 2

En cuanto a |l a segunda di mensi-n que &es |

estudi o r6e2a ldiez aldoos, eenlc u e srt eaacdiopsi ean tnmeasc echea np le!
35 % al macenan en oDt as, rpbk % t3a% okef yleotsg u e

participant escodneplasideh amgBidmado, de el |l os v
alcantarill ado, que aypma | oarrctuiad a s eq wee bper e ac
gue estos pueden generar problemas en | as

rechrgdo i112% ,deedosi t an 48onrkaobastrnapaeh ser
mi smo,2%elded4 | os participantes no tiene <co
ambientales que pueden provocar una mal di
% si utniaeniedeyg ®B%neéi @lce mé @emad o . Por otro | a
participantes no recibieron ninguna charl

veget al puesraodd es gustarBasreesbiradof$ ommasi

un desinter®s de parte de | as autoridades
temas de | os aceites vegetales usados, es
mayor parte de | os npoarhtaiyc icpanrncti eesn,c ipaord el d ot:
duefos de | os restuantant s bdel | G&i dti siptoc i ¢ e

aceites vegetales @9JaBrossu Aadetm8di, o Mobe ma htor
restaurantes de |l a ciudad de Azogues, el
al macenan en fundas y baldes de pl 88stico
otros grupos en represent arnalr mendri dponrec
pl 8stico (29%) vy ollas met8licas (17%). P
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epositan en | a basur a, gue |l uego |1l egan

ntaminantes tanto para el agua y suel o,

nden y final mente el 10. 2 % vierten a |
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ilmpactos ambientales que pueden prov
al usado, el 41% desconoce del t ema
i miento y el 19 % tiene conoci miento

O Yy eegnuispuo i(n2v0e2slt)i gaci - n reali zada en

a Cuatro de Villavicencio, el 30. 59%
a |l os residuos, un 5.88% reutili za
sici -dne gyean eqruaer ppureo bl emas a | a sal ud
i miento de | os impactos que pueden p
conocen | os dafos ambientales, mient
ambi enurea pmaoldau cdkios pdoesi ci -n de | os ac:
charl as sobre el aprovechamiento de
parte de | o0os encuestados no conocen

es veget al gqueu naod chsa,y denltiedd®s de part

~+

i gador Bal aria y equipo (2021) en ¢

ales wusados a trav®s del sistema de
d Tambi ®n vuoncaa rnfaal al ap rpSRertdiicdaa pdreo | a b
Xiviados en |l os rellenos sanitarios (
si-n 3

ente a | a tercera dimensi-n aprovechs:
il o sobre el conocismirert al edenlat &c e iat @ r\
raci-n de wodrobt pvyvodgee¢ osa mayor2a d
s elPotdaos reanc é6n  d ealp rtoevneac hdaemiseumt 08 s que e
noce sobre el tema. Los resultados se
o y equipo (2021) donde del 100% de e
comuni dad de Cuatro de Villavicencic
ctos con aceite vegetal usado, mientr
l riart e, Vill abona y Tejada (2017),
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Model o del instrumento para | a recolec
UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE HUANTA

ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA Y GESTION AMBIENTAL

USO DEL ACEI TE VEGETAL EN RE
ZONA URBANA DEL DI STRI TO DE

TESI S@aAupari Ccente Elver

El objetivo deevial uanrv eeslt igsaccidenl esscei te veget al en
distrito de Haraateal, | 202ef requi ere su participaci-n

DATOS GENERALES

Fecha Hor a

Estableci miento y Nombre:

dchifa__ ] F
[Jcevicherza_ __ [1_ _ __ Rest
|:|Poller2a |:| C

DI MENSIEN 1: CONSUMO DEL ACEITE VEGETAL
1. acQoun®e rntairacla de aceite veget al utiliz
a)Fri ol ( )
b)Bel tran ( )

c)Primor ( )

d) Crisol ( )

e) Otro ( ) ( mencione) _
2.aQu®ol umen de aceite vegetal consumi do s

a)Menor a 5 L ( )

b)Entre 6 a 10 L ( )

c)Entre 11 a 15 L ( )

d)Entre 16 a 20 L ( )

e)M8s de 21 L ( ) (Especifique)

3.4aCon qu® frecuencia reemplaza el aceite
a)Una vez ( )

b)Dos veces ( )

c)Tres Veces ( )

d)M8s de 3 veces ( )

e)Depende del uso ( ) (Explique)__ __ |
4. aMezcl a el aceite nuevo con el aceite u

a)Si ( )
b)No ( )
c)A veces ( ) Explique
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DI MENSI ON 2: DI SPOSI ClI ¢cNVEGEPRAL DEL ACEI TE
5 D-nd® al macena el aceite vegetal usado?
a)Recipiente de pl 8stico ( )
b)Recipiente de vidrio ( )
c)Tanque de al macenamiento ( )
d)Otro ( ) (mencione)
6 aQu® hace con el aceite vegetal usado ob
a)Vierte al alcantarillado (lavadero [/ ba
b)Deposita en |l a basura ( )
c)Deposita para comida de ani mal ( )
d)Recol ecta para vender ( )
e)Entrega a un programa de reciclaje ( )
f)Yotro ( ) (mencione) _
7 aTiene conocimiento sobre | oprovnpaan owsn &
di sposici-n del aceite veget al usado?
a)Si , l os conozco bien ( )
b)Tengo una idea gener al ( )
c)No |l os conozco ( )
8 aRecibi alguna charla sobre una adecua{
a)Si ( )
b)No ( )
c)No, pero me gustarza recibir informaci
DI MENSI ON 3: APROVECHAMI ENTO
9 aTiene conocimiento spuede atciplait maréeégébalk
producto como jab-n, vela, entre otros?
a) Si ( )
b) No ( )
c) Lo he escuchado, pero no tengo detall
l10aReci bi alguna charla sobre el aprovect
a) Si, participo en uno ( )
b) Si, pero no participo ( )
c) No conozco ninguno ( )
Comentari o del encuestado
Fir ma:

No mb

re del encuestado:



Ficha de validaci - -n del

INFORME OPINION DE EXPERTOS SOBRE VALIDACION DE
INSTRUMENTO

L. TITULO: USO DEL ACEITE VEGETAL EN RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA
DEL DISTRITO DE HUANTA, 2024

AUTOR: Naupari Ccente Elver

ESCUELA PROFESIONAL: Ingenieria y Gestion Ambiental-Universidad Nacional Auténoma
de Huanta

II. OBJETIVO: Determinar el consumo del aceite vegetal en restaurantes de la zona urbana
del distrito de Huanta,

III. DATOS GENERALES
Apellidos y Nombres: HU‘S A TAIPE MicH AEL
N "+22 R0y
Direccién Domiciliaria: \y _ Cbrdﬁvc Ne° 36({ N ASC’EmS(o:\\- H\qu
Titulo Profesional: 1 ng. Amlot enta| S SCU\T—-'—C\YZC)
7

=g

Grado Académico:  __~

Mencion: —

IV. MATRIZ DE CONSISTENCIA DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO

= =
Sle| | 2] E
VA ADORESDE | - ¢ o ITERIOS SOBRE LOS fTEM | = Slo| B | 4
EVALUACION DEL DEL INSTRUMENTO g z -
INSTRUMENTO El9|H E g
(=] 1 =] =
1-4 | 5-8 | 9-12 13-16 | 17-20
Estdn formulados con lenguaje
CLARIDAD apropiado  que  facilita  su l_l—
comprension.
Estan expresado en conductas
OBJETIVIDAD observables y medibles. ) é
Existe una organizacion logica en
CONSISTENCIA los contenidos } (°
Existe relacion de los contenidos
COHERENCIA con los indicadores de la variable. f:l
Las categorias de respuesta y sus
PERTINENCIA valores son apropiados. } ’é
Son suficiente la cantidad y calidad
SUFICIENCIA de items presentados en el l :z__
instrumento.
PROMEDIO DE VALORACION

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA (X)
a) Deficiente []  b) Regular[_]  ¢) Buena[ ] d) Muy bueno[]  ¢) Excelente ]

ir;g-.' M:chae@l/ﬂ isa Taipe

INGENIERO AMBIENTAL Y SANITARIO
CIP. 26371

R
RN

78

nstrume




V. INSTRUMENTO PARA DETERMINAR EL CONSUMO DEL ACEITE DE EN
RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA DEL DISTRITO DE HUANTA

= =]
z1%)0|. 0| &
5(5|& EE 8
ITEMS °eie|3 2 R Observaciones
Tt
=) =
1-4 | 5-8 | 9-12| 13-16 | 1720
DIMENSION 1: CONSUMO DEL ACEITE
VEGETAL
¢Qué marca comercial de aceite vegetal utiliza? I8
¢Qué volumen de aceite vegetal consume | % \
semanalmente?
¢Con qué frecuencia reemplaza el aceite ' Q \
vegetal utilizado en fritura?
({Mezcla el aceite nuevo con el acejte usado ’ 8 \
antes de desecharlo?
DIMENSION 2: DISPOSICION FINAL DEL \
ACEITE VEGETAL
(Dénde almacena el aceite vegetal usado? 10 \
¢Qué hace con el aceite vegetal usado I% \
obtenido?
¢Tiene  conocimiento sobre los impactos
ambientales que pueden provocar una mala }g \
disposicion del aceite vegetal usado?
¢Recibi6 alguna charla sobre una adecuada [ 8 \
disposicion del aceite vegetal usado?
DIMENSION 3: APROVECHAMIENTO \
¢ Tiene conocimiento si el aceite vegetal usado
se puede reutilizar para elaborar algln / 8

producto como jabén, vela, entre otros?

(Recibi6 alguna charla sobre el {8
aprovechamiento del aceite vegetal usado?

PROMEDIO DE VALORACION [

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA (X)
a) Deficiente ]  b) Regular[_] ¢) Buena[_] d) Muy bueno[_] e) Excelente JZ'

VL. RESULTADOS DE LA VALIDACION DE EXPERTOS
6.1. Valoracién total cuantitativa:
6.2. Opinién:

Favorable: (%) Debe mejorar( ) No favorable ()

6.3. Observaciones: f / ‘(I\S'\ﬁ O Moyt ed CLCQ-Q‘CUQd.o.

.._% buantn, 2.4 MAS s 2005
Ing. Michae(Hisa Taipe

INGENIERD AMBIENTAL Y SANTARIO

NOMBRE: [ (3¢ hag) L/uice Tade
CIP N°: 26 31 ,(
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INFORME OPINION DE EXPERTOS SOBRE VALIDACION DE
INSTRUMENTO

I. TITULO: USO DEL ACEITE VEGETAL EN RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA
DEL DISTRITO DE HUANTA, 2024

AUTOR: Naupari Ccente Elver

ESCUELA PROFESIONAL: Ingenieria y Gestién Ambiental-Universidad Nacional Auténoma
de Huanta

I, OBJETIVO: Determinar el consumo del aceite vegetal en restaurantes de la zona urbana
del distrito de Huanta.

III. DATOS GENERALES

Apellidos y Nombres: fosielu Silvere
DNI: 700#854%

e ‘\i‘ Franichlsco

Direccion Domiciliaria: )\, (arlos o (7€ N9 4¢

Titulo Profesional: j,,‘;).(,,\,pu en Gesticn AmbienTal
C

Grado Académico:

N GESTION AMBIENTAL

ING. El

= ]
O
@ 2
e % |
Mencién: % |5
g
g T
1IV. MATRIZ DE CONSISTENCIA DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO "g‘ G
ST
g\ N2
E o 2 E AR
1, z m @
INDICADORESDE | cpiterIOs soBRELOSITEM | 8 | S| o | B | § S,
EVALUACION DEL DEL INSTRUMENTO 2123 %| » | B
INSTRUMENTO =l 2B B 2
Al | & = o
1-4 |5-8 [9-12] 13-16 | 17-20
Estin formulados con lenguaje
CLARIDAD apropiado  que  facilita  su l F
comprension.
Estin expresado en conductas
OBJETIVIDAD observables y medibles. / G
CONSISTENCIA Existe una organizacién légica en I8
los contenidos
Existe relacion de los contenidos
COHERENCIA con los indicadores de la variable. / (7
Las categorias de respuesta y sus
PERTINENCIA valores son apropiados. / 7’
Son suficiente la cantidad y calidad 5
SUFICIENCIA de items presentados en el }/T'
instrumento.
PROMEDIO DE VALORACION ' 17

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA X)
a) Deficiente (] b)Regular[_]  ¢) Buena[—] d) Muy bueno[_] ¢) Excelente <]

CIP. N* 345087
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V. INSTRUMENTO PARA DETERMINAR EL CONSUMO DEL ACEITE DE EN
RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA DEL DISTRITO DE HUANTA

ITEMS

Observaciones

REGULAR
BUENO
MUY
BUENO
EXCELENTE

DEFICIENTE

-12| 13-16 | 17-20

._
v
FS
o
&
°

DIMENSION 1: CONSUMO DEL ACEITE

VEGETAL

;Qué marca comercial de aceite vegetal utiliza?

(Qué volumen de aceite vegetal consume
semanalmente?

{Con qué frecuencia reemplaza el aceite
vegetal utilizado en fritura?

(Mezcla el aceite nuevo con el aceite usado
antes de desecharlo?

IMENSION 2: DISPOSICION FINAL DEL
ACEITE VEGETAL

PERG

(Dénde almacena el aceite vegetal usado?

e
OE|

;Qué hace con el aceite vegetal usado
obtenido?

;Tiene conocimiento sobre los impactos
ambientales que pueden provocar una mala
disposicion del aceite vegetal usado?

(Recibié alguna charla sobre una adecuada
disposicion del aceite vegetal usado?

~
\
COLESIQ DE INGENIERO!

DIMENSION 3: APROVECHAMIENTO

; Tiene conocimiento si el aceite vegetal usado
se puede reutilizar para elaborar algin
producto como jabon, vela, entre otros?

(Recibié alguna charla sobre el

aprovechamiento del aceite vegetal usado?

PROMEDIO DE VALORACION

[¥.¢

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA (X)
a) Deficiente (] b) Regular[_]  ¢) Buenal_] d) Muy bueno[]  ¢) Excelente [

VI. RESULTADOS DE LA VALIDACION DE EXPERTOS

6.1. Valoracién total cuantitativa: |7

6.2. Opinién:
Favorable: (<) Debe mejorar( )

6.3. Observaciones: @) .

Sobsanado las observaten

P
favo o R fRevcio n. Joso

Codiv e
CIP, N* 345087

No favorable ( )

‘TR DELPERU

S Vé"a'!-luanta,i L.. de tutse. de 2025
s AMBIENTAL Y

NOMBRE: Josegh Frenfchesco GasTelu silvera
CPN: 3¢ 56, £

Gastelu Silvera
AMEIENTAL

CIP, N* 345

ING. EN GESTION AM

Joseph ¥

-
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INFORME OPINION DE EXPERTOS SOBRE VALIDACION DE
INSTRUMENTO

I. TITULO: USO DEL ACEITE VEGETAL EN RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA
DEL DISTRITO DE HUANTA, 2024

AUTOR: Naupari Ccente Elver

ESCUELA PROFESIONAL: Ingenieria y Gestion Ambiental-Universidad Nacional Auténoma
de Huanta

I1. OBJETIVO: Determinar el consumo del aceite vegetal en restaurantes de la zona urbana
del distrito de Huanta.

I1I. DATOS GENERALES

Apellidos y Nombres: i/(;,9uf J&wam/"q Karing
DN:: 72102395

Direccion Domiciliaria: ”( u:*P(D L(/ 4

Titulo Profesional: 10‘](”‘9&“ a Mé,’c"'fa—[

Grado Académico:

Mencion:
2
I E P
IV. MATRIZ DE CONSISTENCIA DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO % =) g »
53
i o | &\ 3\53
. AR G| % ‘%%52
INDICADORES DE | - p\ppyos soBRELOSITEM | 5 | S [ o | B | 3 NS 50
EVALUACION DEL DEL INSTRUMENTO < 2| z - =] (=4
INSTRUMENTO y me- 8 g Z 9 Q (ED
Q|| a|l 2 [#) 2
1-4 |58 [9-12] 13-16 | 17-20
Estdn formulados con lenguaje
CLARIDAD apropiado  que  facilita  su /?
comprension.
OBJETIVIDAD Estan expresado en conductas I}
observables y medibles. !
CONSISTENCIA Existe una organizacion logica en /?
los contenidos
Existe relacion de los contenidos 7
COHERENCIA con los indicadores de la variable. ]’
Las categorias de respuesta y sus
PERTINENCIA valores son apropiados. /é
Son suficiente la cantidad y calidad
SUFICIENCIA de items presentados en el / é
instrumento.
PROMEDIO DE VALORACION 13

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA (X)
a) Deficiente [] b)Regular (] ¢) Buena[ ] d) Muy bueno [ ¢) Excelente ]
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V. INSTRUMENTO PARA DETERMINAR EL CONSUMO DEL ACEITE DE EN
RESTAURANTES DE LA ZONA URBANA DEL DISTRITO DE HUANTA

=] =
= & =
13|82 (=2]| 3
G = = - - )
ITEMS =l |2 =2 = Observaciones
= | @ | = @ Q
al= &
1-4 | 5-8 | 9-12| 13-16 | 17-20
DIMENSION [: CONSUMO DEL ACEITE
VEGETAL
1 | ¢Qué marca comercial de aceite vegetal utiliza? I6
2 (Qué volumen de aceite vegetal consume '
semanalmente? 9
3 . Con qué [recuencia reemplaza el aceite '
vegetal utilizado en fritura? ‘3
4 iMezcla el aceite nuevo con el aceite usado
antes de desecharlo? ' g
DIMENSION 2: DISPOSICION FINAL DEL n
ACEITE VEGETAL ~\§
5 | ¢Donde almacena el aceite vegetal usado? )4. ~
6 +Qué hace con el aceite vegetal usado
obtenido? I a
«Tiene  conocimiento  sobre los  impactos
7 | ambientales que pueden provocar una mala ’ 9
disposicion del aceite vegetal usado?
g & Recibio alguna charla sobre una adecuada ’
| disposicién del aceite vegetal usado? 7"
DIMENSION 3: APROVECHAMIENTO
& Tiene conocimiento si el aceite vegetal usado
9 | se puede reutilizar para elaborar algin ] ?
producto como jabon, vela, entre otros?
¢ Recibio alguna charla sobre el
10 . ; ; 13
aprovechamiento del aceite vegetal usado?
PROMEDIO DE VALORACION 1%

OPINION DE APLICABILIDAD: MARCAR CON UN ASPA (X)

a) Deliciente [ ] b) RegularD ¢)Buena[] ) Muy bueno [ ¢) Excelente (3]
VI. RESULTADOS DE LA VALIDACION DE EXPERTOS

6.1. Valoracion total cuantitativa:

6.2. Opinion:
Favorable: (X) Debe mejorar( ) No favorable ( )

0.3. Observaciones:

INGENIERA AMg)

s y c

/[
NOMBRE: K urfng Vargal Sanaspa
cIP Ne:

d Huanta, &4, de .. Q3. de 2025
rapa ¢

. Kirind Viargas Janampa

INGENIERAAMBIENYAL -
GIPI1345080 _, -
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Model o de entrevisfravankaaMudiecHpahit da

DIRIGIDO: MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUANTA

INTRODUCCION:
El objetivo de esta entrevista es comprender la gestion actual del aceite vegetal

usado en los restaurantes (pollerias, cevicherias, chifas y similares) en el distrito de
Huanta.

PREGUNTA:

1. ;Como la MPH viene gestionando el uso del aceite vegetal en los restaurantes,
desde su recoleccion hasta su disposicion final?

2. ;Qué normativa cuenta la MPH que regula el uso aceite vegetal en los

restaurantes, desde su recoleccion hasta su disposicion final?

FigdBa

Encuesta realizada en el restaurante Tullp
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Figdi7a

Encuesta realizada en el restaurante Sabor

FigdaBa

Encuesta realizada en el restaurante EI Co
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Figdoa

Encuesta realizada en | a pizzer2a Platino

Fig2oa

Encuesta realizada en | a cevicherza el Pez
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Figarla

Respuestnay edra sltem aealizada a | a municipal:.i

UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE HUANTA
ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA Y GESTION AMBIENTAL

“USO DELACEITE VEGETAL EN RESTAURANTES DE LA ZONA
URBANA DEL DISTRITO DE HUANTA, 2024”

DIRIGIDO: MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUANTA
INTRODUCCION:

El objetivo de esta entrevista es comprender la gestion actual del aceite vegetal usado en los

restaurantes (pollerias, cevicherias, chifas y similares) en el distrito de Huanta.
PREGUNTA:

1. (Cémo la MPH viene gestionando el uso del aceite vegetal en los restaurantes, desde su

recoleccion hasta su disposicion final?

2. (Qué normativa cuenta la MPH que regula el uso aceite vegetal en los restaurantes, desde su

recoleccion hasta su disposicion final?

. .
3 ; . G G Z
4 — '\-'d\\‘\ ANVR \Qlewkgv\%c\r \6 Walort 2e L

Neovso A@ \C\S (\CE\“YCS \Je%é-\—(,\kcgc

g ,zoZB’MPH /CM '

§ - MUMCK(’O\\M}?O’,CLPJ 2093,

Agrosoco e\ Ao &aacmﬁ“b




& HUANTA

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2003

Restaurantes

GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO | SUBGERENCIA DE COMERCIO, LICENCIA Y CONTROL SANITARIO

f or mal

es

del

“Afio de la recuperacidn y consolidacion de la economia peruana”

RESTAURANTES

di

str

t

o

017-2005

BENDEZU SOLIER PILAR

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2005

RESTAURANT

AV, MARISCAL CASTILLA

N° APELLIDOS Y NOMBRES RUBRO DEL NEGOCIO NOMBRE COMERCIAL DIRECCION N° DE CASA N* RUC
004-2003 GUERRA VDA, DE ALFARD E. MARINA RESTALRANT AV, MARISCAL CASTILLA 115 MO PRESENTA
017-2003 VALENCIA VALDEZ MARLENE RESTAURANT KEVIN . GERVACIO SANTILLANA 509 MO PRESENTA
050-2003 GLAD'YS CAINICELA DELAD RESTAURANT RESTAURANT EL PARAISD . ANDRES AVELINO CACERES 400 MO PRESENTA
065-2003 REY SANCHEZ JORGE ALONZO RESTAURANT RESTAURANT LA RETAMA IR JORGE CHAVEZ 204 MO PRESENTA
066-2003 VILLACRESIS ESPINOZA RESTALRANT RODMAR AV, MARISCAL CASTILLA 121 MO PRESENTA

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2004
77 A -2000 VALENZUELA ARANGUENA FRANCISCA RESTAURANT POLLOS A LA BRASA LA CASONA IR, CORDOVA 162 MO PRESENTA
047-2004 ARANGUENA DE LOPEZ ELSA LIDIA RESTALRANT CENTRAL AV, SAM MARTIN 116 MO PRESENTA
054-2004 GUERRA VDA, DE ALFARD E. MARINA BAR RESTAURANTE BAR RESTAURANT IR, MARIAND SDSA 162 MO PRESENTA
133-2004 MALVARTE ORE LEONILDA RESTAURANTE RESTAURANT MULTISERVICIOS JUAN CARLOS IR, LUIS E. CAVERD 148 MO PRESENTA
141-2000 VALDIVIA ACEVEDO JUANA SOCORRO RESTALRANT DORA MARIA AV, ANDRES AVELINO CACERES 458 MO PRESENTA
143-2000 RIVERA DE GALVEZ ESCOLASTICA RESTAURANT MARLA AUNILIADORA IR. OSWALDO M. REGAL 205 MO PRESENTA
146-2004 HAYTA BAUTISTA JUAN RAMON RESTALRANT LA HIGUERA AV, SAM MARTIN 227 MO PRESENTA
143-2004 QUISPE MARTINEZ ESPERANZA RESTALRANT e AV, MARISCAL CASTILLA 479 MO PRESENTA
158-2000 MEDINA HUAYHUA LUCRECIA RESTALRANT MUNICIPAL AV, ANDRES AVELINO CACERES /N MO PRESENTA
184-2005 CORIVICTORIO MARCELIND RESTAURANTE MULTISERVICIOS “ BAMEBU IR, TARAPACA 160 MO PRESENTA
191-2000 AYALA RAMIREZ MARIA RESTAURANT MULTISERVICIOS TROPICAL IR, MIGUEL LAZON 302 MO PRESENTA

8 8

de

Huant



| GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICOD | SUBGERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAY CONTROL SANITARIO
“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana’

RESTAURANTES

& HUANTA

4. 2- 2105 CABRERS FLORES SOMORRKD [FESTAURANT RESTAURAT MWILIENTE AW, GERVEIND SANTILLANS STa/CLMDRE LIZRETRITLY
453005 ARARDUENA DE LODEZ ELEA LDIA [FESTAURANT RESTAURAMT CEMTIAL AW, SAN MANTIM 115 LOOFTENIIS L
D4:8- 2005 LARA MARTINEZ MARCIAL [FESTAURAT L& PEQUERITA AW, MAKISCAL CASTILLA 133 LOZASGLIRS
D51- 2005 CHIPARMA LIMACH! MARILL BAR RESTAURANTE e AV, MAKISLAL CASTILLA kL LOH0SHESERE
111 MibE CARRERSA MIMANYA CARLDE EELTALRANT RAAZMIS A, ANDRES AVELING CACTRES LT W0 PEESEMTA
i 2105 GRAMSED LEGH LA FESTAURANT - POLLERIA Fa FELITA AV, MAKISCAL CASTILLA CEL:] W0 PRESENTS
165 2005 CARLOA EEYNOSO ORTEGS FESTALIRANT - CHFA 11 Py M. RATUNLNLCA 210 LD I9S TR
1£7-3005 CUERMA ACURRE CLOMA, FESTAURANT - POLLEMS EL BRAZEND L. JAIMAE AV ALA SULCA 105 1O2BEOREHS
DOZ- 2005 WALENZUELA ARANGULNA FRANCESCA [FESTAURANT POLLCS & LA BRASA L& CASDHA IR CORDOVA Bl LOOTITALALE
24 1- 2005 HUANIAR FUENTES RAFSEL [FESTAURANT Pl Hl AT A R DS D ML REGAL dnaf LOENTOR00E
215 2005 RIOUFIGUEL GORNLALES NUAKEMILIS KA KL [FESTAURANT BITUTE KMESON IR CHAY EZ GAVILAN 309 LOADESDNRE
B4 2005 HEFRERS CORDOVA ANGEL ISMAEL FESTAURANT - CHFA OAAGON ORIENTAL AW, MAKIS0AL CASTILLA ke LOZDUPSE00S
LUESF LY SORACHONG CARALES [FESTAURANT “EESTHLHANT SAMO8 " 9. OIS0  N. REGAL 04 LRIELTEIERS £
T15. MBS EILDER & TORES KALVARTE EELTALRANT RESTAURAMT CARLED LUK E CAERD 1di W S ERCLIERTRA
LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2006
019 2000 NOBA MAKTHA CAREAIAL RAUPA [FESTAURANT prmat ettty IR, TARRAFACK Gl-:) MO 5L ENCUENTRA
18- 2006 IULLA VELAPATIH GUTRRERD FESTALIRANT BALLTISEENICIDS "LA RETEMA" B, JDRGE CHAVER 204 102RENRELGE
D50- 2006 ARAMGUIENA DE LDOPEZ ELSA LDIA [FESTAURANT " RESTAUMAMT CENTIAL" AW, SAN MANTIM 116 LO0TT21IS L
Dl 2006 WORNA VARGAS FLORES [FESTAURANT R R DS D ML REGAL E 4 MO SE ERCUENTRA
0752008 RIVERA DE GALVEE ESCOLASTICA [FESTAURANT * AR ALRCLIA RO RA © R OSWAL DD ML REGAL 106 L2BSETETIT
076 MDE CHELITA CACHAY CHUOLITUTA [FETTAURLNT B2 CHAVRT GAVILAM 00 LOOAT LGRS




& HUANTA

RESTAURANTES

90

| GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO | SUBGERENCIA DE COMERCIO, LICENCIA Y CONTROL SANITARIO
“Afo de la recuperacidn y consolidacion de la economia peruana’

Oi 1- 1006

MAXIND ALARCON ALKNTE

RESTAURDGNT TURSIICDR

DO FELIX

JF. FELDCIGUAIN

10082965215

E5- 1006

MARCLAL LARA MARTINED

RESTAURDGNT

LA PECHUERITA

JF. MARBCAL CASTILLA

159

L02E5602284

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2007

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2008

1A DE FUNCIONAMIE

0125 W07 MORL WG UDET RONCINEL VD&, DE WALEROW RESTALIRAMT “KEWIN" &Y, GERVACID SANTILLANS 50 10049437171
0371007 MARIANA WAy VIS VRLDET RESTALIRAMT “DOAA AT AN, MBRISCLL CACERTS {60 10285631152
O8-1aT NOPSLA VARCAS FLORES RESTALRAMT "R STRLRANT WICTORLA™ IR OVEWTALDED ML FEGAL RN [1N2EGEI4ASRT0
Od§-10aT BOLLY LULY BRTRADA GOMEE RESTALIRANTE “LL CHEMITA™ IR DORDOW A Lk [1N2EET1G1ER
O 1-HOAT RETSARE LAARTIMET 2OMERO RESTALIRANTE - RECRED “LAS FLOREL" IR CHEUED AN LAN |Gl [1N2RGE0EE1 14

O3~ LO0E BASILC WILCA FONA DRl HUELA RESTAURMWTE - FOLLERIA “HETDW" A GERNASID SANTILLARG, 7 il MO FRESEMTA
05 - LO0E FALRSTING QUISFE RABOS RESTALRABNTE “HILAGRITOS A GERVASID SANTILLARA, 548 10405234104
OL1-10a% HOBA MARTHA CARBAML RALIFA RESTAURDMWT Pttt anaiatdot oty IF. TRHAPALH |33 (LOZBEIIIGNE
OL8-Z0aE INGRID 5 AN FALLTOS MANCTD HESTAURMWT “FARRICIO IF. JORGE CHAVEZ Y )&, CORDOWA i 10403150750
034-100% ORA HUAYLLASCO HERRERA HESTALRGNT “THEMAE™ AN, MARISCAL CASTILLA 1i2 10060431044
035-100% DAVID QUISPE HUGD HESTALRAMT “EL FORADO" B THRAPALCA 560 NGO PRESENTA
[ERSH L HOFSA CALLE WILLANLIEVA RESTALIRAWT “GLISTITOS, ANTOUTOS FAMILE" IR RATUHLILLC A 2id 10800971408
(34- % WICTOR TELLO [LANTOY RECRED-AESTALRANT “EL IMPERIO™ AN, CARLOS CH, HRAHDKA R 10285686097
04 1- e FORTUNATA SUTRSA MUIEGA RESTALRAMT ol el el ol IR EWA LD M REGAL [ia [104050§1RTE
041- LILLARA FIFRLA ORERSD RESTALRAMT - FOLLERAA “EL MARCUES" AN, BRI STAL CASTILLA 243 10FEE0LA45H
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GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO | SUBGERENCIA DE COMERCIO, LICENCIA Y CONTROL SANITARIO

“Afio de la recuperaci6n y consolidacion de la economia peruana”

RESTAURANTES

& HUANTA

050-2009 TOVANA PIZARRO PERALTA RESTAURANT " PIZZAS - MILIVOWA® JR. CORDOVA 134 10451843414
073-2009 BERNARDINA NOA LOZAND RESTAURANT pAstata kil JR. MAXIMO GOMEZ 5/ 10282432965
OB5-2009 CIRO CAMILO VALENZUELA FERRUA RESTALIRANT - POLLERIA * DON CIRD " JR. TUPAC AMARU 116-120 10286050561
OBG-2009 LI HUANG RESTALIRANT - CHIFA " HUANG AV, MARISCAL CASTILLA 236

098-2009 ALEJANDRA QUISPE RANIDS RESTALRANT " RESTAURANT ROMANI AV, ANDRES . CACERES 445 10285821113
1049-2009 FORTUMATA FELICLIANA GOMEZ YACE RESTAURANT & CAFETIN ™ CRISTHIAN = JR. GONZALES VIGIL 204 MO PRESENTA

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2010

017-2010 CYNTHIA MARIBEL ESCOBAR GUTIERREZ RESTAURANT ™ JULIET " AV, MARISCAL CASTILLA 132 10428230065
024-2010 ALVARD PIZARRO PERALTA CHIFA RESTAURANT " UREANCH'S BURGER " AV, GERVACIO SANTILLANA 381 10800140922
029-2010 ELIAS MOSUE FIGUERDA TORRES RESTAURANT " RESTAURANT VEGETARIAND HUANTA * AV, GERVACIO SANTILLANA 187 10402565085
032-2010 ZOCIMA LECN PARIONA RESTAURANT " REY DE REYES ™ JR. GONZALES VIGIL 2 60 10286012642
038-2010 FORTUMNATA GUERRA MURGA RESTAURANT * VICTORIA " JR. DSWALDD N. REGAL 464 10239873531
048-2010 ROY MIRTO MACOTE OROSCO RESTAURANT " ANTOMIOS = JR. TARAPACA 489 10414936381
049-2010 DOMITILA LUDERA RINUACHI RESTAURANT " DEYSSI™ SALVADOR CAVEROD 379 WO PRESENTA
OBS-2010 CHRISTIAN OMAR TAYPE SULCA BODEGA - RESTAURANT " MAR & CIELOD ™ JR. GERVACIO SANTILLANA 1000 10402764878
LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2011
024-2011 RINA MATILDE ZEGARRA QUISPE RESTAURANT - ESPECTACULOS "FORTALEZA" JR. MARISCAL SUCRE 130 10282172556
027-2011 RALL SALINAS BERMUDD RESTAURANT "MAYELY" IR. SAENZ PERA 265 MO PRESENTA
011-2009 CARBAJAL NAUPA NOBA MARTHA RESTAURANT "MIBELY" JE. MARIA PARADD DE BELLIDOD 178 WO CORRESPONDE AL ARID
032-2011 ROCIO ELMA VARGAS MEZA RESTAURANT FUENTE DE SODA "EL PUNTO DE ALAMEDA"™ R, GERVACIO SANTILLANA 572 10433253824
034-2011 SONIA ZUNILDA ROMERD FARFAN RESTAURANT - CALDO DE GALLINA "L CHINITA" IR, MARLA PARADO DE BELLIDO SN 10433252867
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LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2014

037-2011 LEIENIZ QUISPE PALOMING [RESTAURANT - CEVICHERIA "EL LIMONCITD" AV. SAN MARTIN 395

10405139664
046-2011 GLORLA MIONTES MALLOUI [RESTAURANT - CEVICHERIA " GLORIA " IR. MARLA PARADD DE BELLIDO 282 NO PRESENTA
017-2010 CYNTHIA MARIBEL ESCOBAR GUTIERREZ [RESTAURANT " JULIET " JR. ARICA 116 NO CORRESPONDE AL AR
062-2011 LUIS ARROYO PALOMING [RESTAURANT " RINCOM DEL SABOR ™ IR ZARUMILLA 254 10094315269
067-2011 GAUDENCIO CURD QUISPE RESTAURANT - CHIFA " DRAGON XPRESS " IR, TARAPACK 565 102E5TEG0A
074-2011 PROSPERD MAXIMO HILARIO CANTARD [RESTAURANT - CHIFA " CHIFA EL MANDARIN = [IR. RECAREDD ALVARADD SN 10409629321
081-2011 DSWALDD JANAMPA PIANTOD [RESTAURANT " RESTAURANT NERY " AV. ANDRES A. CACERES 45 10405459431

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2012
007-2012 MARGARITA ROMERD FARFAN [RESTAURANT - CALDO DE GALLINA RESTAURAMNT  INES " JR. RECAREDD ALVARADD 188 NO PRESENTA
013-2012 LUACIA SOMNLA AGUILAR MINEDA RESTALIRANT RESTAURAMNT "L& MISTURA" Jr. ARICA 318 102E57T9613
016-2012 STEPHANYE LAURA DEL ROSARIO POMA TORRES [RESTAURANT, FUENTE SODA - KARADKE  (* EL FAROLITD * [Av. MARISCAL CASTILLA 121 10700716193
028-2012 SERASTIAM ALEIANDRD CORONADD REYES RESTALIRANT RECEPCIONES “RECEFCIONES DLANA"™ Jr. IBERTAD 341 102EE0299 10
034-2012 YOLANDA GUTIERREZ MALPICA RESTAURANT “LUMARY" Jr. JANNIE AYALA SULCA 149 10410520074
0d44-2012 CARLDS QUINTO HUARMAN RESTALIRANT “KAYLLARIRA® Jr. CORDOVA 148 10236404353
055-2012 MEUDA VIVANCD FLORES RESTAURANT “EL CONTENTO DEL SABDR" Jr. JAIMIE AYALA SULCA 149 10451338698
057-2012 GRUPD COSTA ANDINA S.A.C. [RESTAURANT - POLLERIA “TULLPA RESTAURANT POLLERIA" [Av. MARISCAL CASTILLA 234 20549058664
LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2013

013-2013 SERGID ALCIDES HUAMAN TALAVERA [RESTAURANTE - RECRED “BELLA ESMERALDA" Prolong. Av. SAN MARTIN 1331 10285634381
020-2013 ELVIS WALDIR POSTILLOMN ARMAS RESTAUTANT - ANTICUCHERIA “IISKY MAIKLUY" [Aw. MARISCAL CASTILLA 852 10459593913
091-2013 SANDRA ZENAIDA MARTINEZ ROMERD RECRED - RESTAURANT RECRED "LAS FLORES™ ALLPAPILAR Jr. MIGUEL UNTIVERDS 928 10102135283
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008-2014 ROGELIO MONDRAGDN SANCHEZ RESTAURANT " COMOD EM CASA ™ Jr. MIGUEL LAZON 20 10283145871
022-2014 TONY AMGELD PARDO TRUJILLAND [RESTAURANT CEVICHERIA RESTAURANT CEVICHERIA EL LIMONCITO Prolg. LA MAR 2EL 10472846087
023-2014 TONY ANGELD PARDD TRUNLLAND RESTALRANT RESTAURANT TONY'S A, SAN MARTIN 122 104 72846967
031-2014 RAGUEL CELINDA ZAMORA TELLD RECREO-RESTALRANT PARRILLADAS "EL NEGRITO" r. SALVADOR VIDALON VIDALON SN 10449123579
032-2014 MANCY TUNCAR DE LA CRUZ RESTAURANT RESTAURANT “MARY" JR. MARLA PARADO DE BELLIDO 158 10458002211
D67-2014 LEON PARIONA ZOCIMA RESTAURANT RESTAURAMNT - REY DE REYES Jr. GOMZALEZ WIGIL 251 10286012642
104-2014 ¥EAIYAS MUROZ LANGA RESTALRANT RESTAURANT SAROR DEL NORTE Jr. JAINGE AYALA SULCA Pl 10408581126
105-2014 MARGOT NILA GRANADDS ROJAS RESTAURANT RESTAURANT "LAS DELICIAS™ JR. MARLA PARADO DE BELLIDO 166 10329164191
111-2014 DELA MORALES HUAYTA RESTAURANT RESTAURANT "REYMAR" [Aw. ANDRES A. CACERES 456 10286053551
113-2014 JULIA VELAPATIRD GUERRERD RESTAURANT RESTAURANT LA RETAMA Jr. JORGE CHAVEZ 204 10256038458
122-2014 FELICIANA MAXIMA ARROYD CASTRO RESTAURANT RESTAURANT LA GRINGITA Jr. GONEALEZ VIGIL 151 10405308544
154-2014 ROMULD CARTOUN RIVAS RESTAURANT-CAFE HARLEY RESTO CAFE [Jr. GERVASID SANTILLANA 165 - 22 PISO 10030595475
162-2014 ALVARD PIZARRD PERALTA [RESTAURANT-CHIFA [CHIFA RESTAURANT "URBANCH'S BURGER" [Jr. GERVASID SANTILLANA 3E1 10800140922
165-2014 RAUL ODILON RARN GONZALES RESTAURANT RESTAURAMNT “LAS PALMERAS" JR. MARL PARADO DE BELLIDOD 223 10286022079
200-2014 CLAUDIA PUCLLA HUACHACA RESTAURANT RESTAURAMNT KATERIN Aw. ANDRES A, CACERES 492 10403753047
LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2015
014-2015 RUDY SUAREZ SERPA RESTALRANT RESTAURANT “EL EMCUTIVO" JR. TUPAC AMARL N 143 10425177898
(044-2015 AUSBERTO PALOMIND GARZON RESTAURANT RESTAURANT “PALOMIND™ IR SALVADOR CAVERO N 279 10285750437
053-2015 AGUSTIN ARALIO URBAND RESTAURANT RESTAURANT "LIZ* IR, MARIA PARADD DE BELLIDO N™ 146 10424358161
065-2015 SONIA ZUNILDA ROMERD FARFAN RESTALRANT RESTAURAMNT "LA CHINITA™ IR MARIA PARADD DE BELLIDO N® 180 1043352067
069-2015 NILD AUSBERTO TORRES VALDEZ RESTAURANT RESTAURANT “EL BRASERD" IR MARIA PARADD DE BELLIDD N 141 10286026201
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078-2015 MARGARITA ROMERD FARFAN RESTALRANT RESTAURANT "INES" ANV, MARISCAL CASTILLA N* 418 10409890658
084- 2015 MARIA ANTONIA PALOBMING SEGOVIA [RESTURANT RESTAURAMNT "RARY" AW, GERVACIO SANTILLANA N* 466 10400233514
173 - 3015 HERBERT ISAAC GUTIERREZ FOZO RECRED RESTALURANT RECRED RESTAURANT "DON ISAAC AV, SAN MARTIN N* 1105 102E57TH63 1
181 - 2015 CARLOS JORGE CABRERA NIMANYA [RESTAURANTE POLLERLA RESTAURAMTE POLLERIA JR. ANDRES AVELIND CACERES N” 238 10200262625
197 - 2015 ZACARIAS PONCE JANAMPA [RESTAURANTE POLLERLA RESTAURAMNT- POLLERLA "TARINAKLY™ IR TARAPACA NTGED 102826023299
224 - 25 EUTROPID LANGA LANDED RECREC RESTAURANT RECRED RESTAURANT "VILLA VERDE" AV, CARLOS CH. HIRADKA 5/N. 10285667777
310- 2015 GLORIA PEREZ PIND [RESTALRANTE RESTAURANT " JACKELINE" JR. MAKIMO GOMES N® 114 10414953471
320- 2015 [JULID CESAR MEDRAND SAAVEDRA [RESTALRANTE RESTAURANT " PARAISO" JR. GONZALES VIGIL N2 204 10232048979
3R0- 2015 RINA MATILDE ZEGARRA QUISPE [RESTALIRANTE- SALON DE EVENTOS " LA FORTALEZA™ Ir. SUCRE NE 169 102E21TI556
LICENCIA DE FUNCIONAMI
053-2016 MARISOL LANGA MALLOUI RESTAURANT RESTAURANT “SEROR PERLU" JR. LU E. CAVERD N™ 164 10081623096
D63- 2016 ROGER FLORES QUISPE [POLLERIA - RESTAURANT = La caBafia” A, SAN MARTIN N° 251 10400071026
084 -2016 RAULODILON RARA GONZALES RESTALRANT RESTAURANT "LAS PALMERAS™ Ir. MARIA PARADO DE BELLIDD N° 194 10286022079
130- 2016 HILEA LOPE ANCHI RESTALRANT RESTAURANTE " APU RAZUHUILLCA JR. RAZUHUILLCA N* 273 10405258356
1331016 MARLENE PAUCAR MIESES RESTALRANT RESTAURAMNT " LA MINTURA" AV SAN MARTIN N* 645 10470851953
150- 2016 GLORIA TRELLES PAREIA DE CONDORI RESTALRANT RESTAURANT HUGUITD IR MARIAND SO54 N™ 127 1072651851
154- 2016 VICTORIA CHAVEZ LUYD [RESTAURANTE RESTAURAMNT SHEYLA JR. JAIME AYALA SULCA N 10285954351
158- 2016 LISBETH ANTOMIETA PAREDES IZARRA [RESTAURANTE RESTAURAMT “MI-LIS™ JRGOMZALEZVIGIL N™ 213 10450833558
187- 2016 MARIA FLORINDA AGUILAR FLORES RESTALRANT RESTAURANT " MARILY" JR. MIGUEL UNTIVEROS 10462356248
197- 2016 WILLIAM VALENCIA LANGA RESTALIRANTE CAFE HARLEY RESTO CAFE JR. GERVASID SANTILLANA N® 157 10438072638
204- 2016 RUBEN ROMANI FERNANDEZ [RESTALRANT ¥ POLLERIA RESTAURANT POLLOS ¥ PARRILLAS LA ABUELA JR. GOMZALEZ VIGIL N® 221 10104765845
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LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 7

013-2017 PROSPERD MAXIMO HILARIO CANTARD RESTAURANTE-CHIFA [CHIFA EL MANDARIN JR. RECAREDO ALVARADO N° 184 10409629321
029- 3017 ELIZABETH RETAMOZO BARBOZA RESTAURANT RESTAURANT “EL GRAN SAMARITAND" IR, GERVACIO SANTILLAMA N 604 10439672116
030-2017 GLIDE CONDOR VELARDE CHIFA - RESTAURANTE (CHIFA RESTAURANT "TRADICION ORIENTAL" IR GONZALES VIGIL MN™ 210 10419140339
040-2017 YESICA CURD FERNANDEZ RESTAURANTE RESTAURANTE "MAX PAOLD" JR. PADRE PORRET N° 625 10416709977
049-2017 CELEDOMNIA JANAMPA MORALES RESTAURANTE RESTAURAMNTE “DAYANIS™ AN, MARISCAL CASTILLA N® 157 10400230272
050-2017 YULD SOTO ARROYD RESTAURANTE POLLERIA RESTAURANTE-POLLERLA "MISKY CHICKEN" AV, SAN MARTIN N° 643 10422581001
056- 2017 MALETZKI CARBAJAL OTAROLA RESTAURANTE RESTAURANT "RIKOTON" IR, MARIA PARADD DE BELLIDOD N°141 10436750655
057-2017 NELIDA VIVANCD FLORES RESTAURANTE RESTAURAMNT “EL CONTENTO DEL SABOR" IR GERVACIO SANTILLAMNA N"590 10451338698
063-2017 CARMEN ROSA RAUPARI FLORES RESTAURANT-CEVICHERLA RESTAURANT-CEVICHERIA “EL PEZ PEALD™ JR. MANUEL JESUS URBINA NE 127 10462632342
067-2017 AURORA DELGADILLD MOLINA RESTAURANT RESTAURANT “SABOR HUANTINITA™ AV, TARAPACA N® 60 10285775201
068-2017 DING CARDENAS JERI RESTAURANT RESTAURAMNT "BUEN PROVECHD" JR. TUPAC AMARU N# 120 10445814241
064- 2017 PAULING SILVERA GONZALES RESTAURANT RESTAURANT "PABLITD" AV, GERVACIO SANTILLANA NE 700 100 TOSS0560
075-2017 TAGUADA PALMA RUTH JHACKLYNE RESTAURANT-POLLERLA :;ﬂﬁmr-mu&mn et e JR. RECAREDO ALVARADO N° 245 10412210111
094-2017 FARFAN CONDORI EARINA RESTAURANT VENTA DE CALDO RESTAURANT CALDD DE GALLINGA KARINA JR. MARIA PARADO DE BELLIDO N2 140 10459848962
196~ 2017 BARRIAL RONDIMEL FELIBERTO RESTAURANT RESTAURANT "DEIVER" IR RECAREDO ALVARADO N° 168 10442113709
100-2017 HERRERAS LIZANA CESAR CHIFA - RESTAURANTE [CHIFA " SAMSI JR. RECAREDO ALVARADD N2 243 10485100364
103-2017 SOUER AGUILAR ROGELIO RESTAURANT - CHIFA [CHIFA EL CHIND IR RECAREDO ALVARADD Ne 175 10430739633
105-2017 QUINTAS CUISICHI CELESTIMNA RESTAURANTE RESTAURANT "LIZ-MARGOTH" JR. 2 DE MAYD N*T38 10286005930
107-2017 ESCAJADILLY GRANADDS HERMINIA RESTAURANT - CHIFA RESTALRANT - CHIFA "NEVA® JR. MIGUEL UNTIVERDS N™ 890 10235854500
118-2017 PEREZ LOPE GIOWVANA RESTAURANTE - POLLER 1A (ARTURG™S AV. SAN MARTIN W= 404 10435139383
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136-2017 MURET YANGALI CELIA RESTALURANTE (CASA DE CALDOS DANIELA AV, GERVASID SANTILLANA N2 458 10453657936
1640-2017 ROMERD FARFAN SOMNLA ZUNILDA RESTALRANT - CALDER A (CALDERLA "L CHINITA™ JR. MARIANG S05A N® 113 (104332528567
170-2017 FLORES GUEVARA MARIBEL RESTAURANT-CALDERIA RESTAURAMNT-CALDERIA "MARIFLOR" AV, ANDRES AVELIND CACERES N™ 304 10286048353
172-2017 BETALLELUZ BETALLELUZ SAMY IBETT PARRILLAS RESTAURANT PARRILLAS CASA BETALLELLIZ JR. MIGUEL UNTIVERDS N™ 135 2601454433
178-2017 FLORES ZANBRIA HUGO CESAR RESTALURANT-CHIFA SEROR DE L& ASENCION AV GERVACID SANTILLANA N° GBG 10201038427
184-2017 WANCE MARALLANG KETHY YELINA RESTALRANT RESTAURAMNT KATTY R GONZALES VIGIL N® 156 10453425253
[186-2017 AGUILAR RIVERA YULY KARINA RESTAURANT-CAFE MAMA PATATA AV GERVACID SANTILLANA N° 220 10413552643
[1849-3017 PONCE IANAMPA ZACARIAS RESTALRANT RESTAURAMNT "TARINAKUY" AV, ANDRES AVELING CACERES N™ 458 102 E2602359
190-2017 ACOSTA CHAVEZ KENYD DAVID RESTAURANT-POLLERLA CHIFA POLLERIA JK IR, OSWALDO M. REGAL N™ 426 10700674083
151-3017 QUISPE PEREZ KEIKD SHACHIKD RESTAURANT-FOLLERLA RESTAURAMNT GASTRONOMICD "L& AZOTEA" AV GERVACIOD SANTILLANA N° G0& 10706895341
193-2017 JEINZ SIMOMN GUTIERREZ PALOMING CAFE - RESTAURANT (CAFE RESTAURANT “LA OVEIA NEGRA™ AV, MARISCAL CASTILLA N™ 945 10460080033
197-2017 CHAVEZ CASTRO MISAEL RESTALRANTE RESTAURAMNT DELICIAS R GONZALES VIGIL N® 211 10472181144
204-2017 QUIROZ QUISPE ELSEQ RESTAURANT-CALDERIA “EL GRAM SABOR™ IR, MARIA PARADD DE BELUDO N 145 104562442675
[ 204- 2017 ONOFRE CORNEID CARMEN SONIA RESTALRANT-CEVICHERLA EL ANCITO IR GONZALES VIGIL N® 266 104 2536001 1
(226-2017 CAMPOS AGUILAR ILDEN GRACIELA RESTAURANTE RESTAURAMNTE EDU AV, GERVACIO SANTILLANA N 1013 10097887026
233-2017 JANAMPA GUISPE ROGER RESTAURANT RST. JANAMPA "COMO EN CASA™ AV, ANDRES AVELIND CACERES N™ 457 10704162869
234-2017 FLORES HUAMARN ELMER RESTAURANTE SABOR DEL CHEF JR. RAZUHUILLCA N™ 240 10428001015
LICENCIA DE F
009-2018 WALENCIA GUINEA LEANDRA RESTAURANTE TRADICIOMES DEL CENTRAL AV, SAN MARTIN N° 118 10285714597
011-2018 HUAMAN VALDEZ MEYLIN PAMELA RESTALURANTE ELTIZON AV, GERVACID SANTILLANA N° 509 10471589158
012-2018 IGNACIDO AGUILAR MARLA ELENA RESTAURANTE - CALDERIA RESTAURAMTE CALDERIA MARLA AV, MARISCAL CASTILLA N® 470 10803916484
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015-2018 CONDOR VELARDE GLIDE (CHIFA - RESTAURANTE (CHIFA RESTAURANTE TRADICION ORIENTAL JR. RECAREDO ALVARADO M® 159 10419140339
026-2018 HUAMAN GAMBOA GLORIA [RESTAURANTE RESTAURANTE "LA GORDITA" AV. MARISCAL CASTILLA N* 1597 10285876643
027-2018 PEREZ PIZARRO MARLENE [RESTAURANT “SAN DIEGOD" JR. TARAPACA N* 710 10286032023
031-2018 10YOD MATAMOROS YUDITH YESELLA [RESTAURANTE (COMO EN CASA JR. TARAPACA N° 767 10443962021
041-2018 AGUILAR FLORES MARIA FLORINDA [RESTAURANT RESTAURANT "MARILY" JR. TARAPACA N* 771 10462356248
056-2018 VELARDE LAURA CATHERINE DIANA RESTAURANT - POLLERIA ;i;ifﬂ?;ﬂffm e AV. GERVACO SANTILLANA N° 165 10469519142
061-2018 ALIAGA GALVET ALINA [RESTAURANT PIZZERIA TOTO'S PIZZA AV. SAN MARTIN N® 114 10286044412
062-2018 SALINAS POMA JHON HILMAR [RESTAURANTE POMPEYA JR. JAIME AYALA SULCA N* 175 10481733605
063-2018 FLORES TAGUADA DELFIN RESTALRANTE RESTAURAMT FLORES IR, OSWALDD M. REGAL N™ 190 10222835088
065-2018 LAPA RAMIREZ NOEMI [RESTAURANTE RESTAURANTE FLOR JR. MARLA PARADO DE BELLIDO N° 10479033922
O83-2018 SALAZAR S0LIS GLADYS RESTALRANTE SABOR CRIGLLD "VALPARAISO"™ AV, MARISCAL CASTILLA N™ 168 10465832644
101-2018 CARDENAS ARANA JULIO CESAR RESTALRANTE RESTAURAMTE CHANEL IR MARIAND S05A N® 186 10483127664
105-2018 ELSA ROCIO HUANCA CORALES [RESTAURANTE RESTAURANTE "ROCIO" IR, MARIA PARADD DE BELLIDO N™ 178 10107845581
107-2018 ROMERD RANOS JUSTINA [RESTAURANTE “SABORES DE CASA" AV, GERVACIO SANTILLAMA N* 380 10801536960
109-2018 CANCHARI HINOSTROZA ELVIS FERDY [RESTAUTRANTE - CHIFA RESTAURANT CHIFA “KAHORY " Jr. MIGUEL UNTIVERODS N™ 345 10449530387
117-2018 SAAVEDRA VENTURA PILAR MANUELA [RESTAURANT RESTAURANT TRADICIONAL VASIIA DE BARRD JR. MIGUEL UNTIVEROS N™ 138 10286038102
LICENCIADE F IONAMIENTO 2019
002-2019 QUISPE TAIPE J0SE [RESTAURANT CALDERIA EL GRAN SABOR IR MARIA PARADD DE BELLIDO N™ 145 10473851275
023-2019 SOUER RAMOS FREDDY RESTALRANT RESTAURAMNTE DIVERXO AV. MARISCAL CASTILLA N* 1185 10445008534
027-201% BOLUARTE FERMAMNDEZ GABRIELA RESTALRANT :::::};le' =CHIA - ROULERIA € BLEN IR RAZUHUILLCA N™ B2 10707541993
028-2019 MENDOZA TINOCO NANCY [RESTAURANTE MUNTISERVICIOS RESTAURANT MENDOZA JR. RATUHUILLCA N™ 610 10286054680
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031-201% VALDEZ LLANTOY BLADIMIR [RESTAURANTE RESTAURAMNTE - POLLERLA LA ZANZA AV, MILTON CORDOVA N 159 10451662949
034-2019 ARRIETA BERMUDO DLANA RESTALIRANTE "EL FLATAMAL" AN, MARISCAL CASTILLA N® 1062 104ERR0M051
035-2019 URBINA MALLMA SALLY DUDLEY RESTALIRANT RESTAURANT FUENTE DE SODA “DUGY'S" JR. CAHUIDE N® 483 10450195130
036-2019 ELLESCA BARRIENTOS HERMELINDA RESTAURANT BISKY MIKUY IR ESPINAR W™ 349 10406499729
042-2019 LAPA CONDORI ANA MELVA RESTAURANT - CHIFA RESTAURAMNTE CHIFA EL CANTOMES JR. RECAREDO ALVARADO W™ 245 10417370051
050-201% TELLO GUERRERD CHRISTIAN GIOWVANNI [RESTAURANTE EL CARANCHD JR. RECAREDO ALVARADO M- 153 10411316811
066-201% MALLECO PEREZ EDWIN RESTAURANTE RESTAURANTE EL PUEBLO IR GONZALES VIGIL N® 266 10450281064
07 2-2019 MUROZ YARANGA BERTHA RESTALIRANTE RESTAURAMNTE "ANDRIX" IR, MARIA PARADD DE BELLIDG N° 438 10ZEE008921
075-2019 CABRERA HUAMANI DORIS [RESTAURANTE RESTAURAMNTE LIFA JR. GOMEZALEZ VIGIL N™ 181 10411963336
(098-2019 ROJAS YANCE PAOLA THALLA RESTAURANT - CAFE EL PORTAL -RESTO CAFE JR. RAZUHUILLCA N™ 137 10479750010
103-201% PEDROZA SANCHEZ LING TITO [RESTAURANTE - POLLERIA LNOS CHICKEN AV, MARISCAL CASTILLA N™ 190 10106821319
LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2020
005-2020 TEODORA UNTIVEROS DE LA CRUZ [RESTAURANTE NORKAS AV, MARISCAL CASTILLA N° 609 10286032279
(O06-2020 CATHERINE DIANA VELARDE LAURA [RESTAURANT - POLLERIA .:::‘I[:LI:MT sl Lo TR JR. RECAREDO ALVARADO N- 234 10459519142
O07-2020 PONCE JANAMPA ZACARIAS [RESTAURANTE TARINAKLY JR. OSWALDO N. REGAL N™ 203 10282602399
011-2020 URBAND DE CABALCANTI ELIZABET HILDA. [RESTAURANTE RESTAURANTE LAS DELICIAS IR MARIA PARADD DE BELLIDD N°166 10285692119
017-2030 WALDIVIA ACEVEDD JUANA SOCORRO RESTALIRANTE “DOfA MARIA® AV, ANDRES A. CACERES N* 460 10ZR568I420
020-20H0 BARBOZA TUFFIA KARINA [RESTALRAND RESTAURAND DIVING MIRD IR TARAPACA N° B10 10443684740
030-2020 GARCIA MUROZ JULIA [RESTAURANTE [CHIFA WOK JR. MARIA PARADDO DE BELLIDG N™ 252 10436921816
038-2020 EDITH PILAR GARCIA PALOMING RESTAURANT ::;:Z%HERIM R JR. MIGUEL UNTIVEROS N™ 635 10098920523
039-2020 TRISTAN LLANTOY MANIMO [RESTAURANTE RESTAURANTE "TRISTAN" AV, SAN MARTIN N* 503 10286003023




& HUANTA

GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO | SUBGERENCIA DE COMERCIO, LICENCIA Y CONTROL SANITARIO

“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

RESTAURANTES

056-2020

PAUCAR MIESES MARLENE

RESTAURANT - CEVICHERIA

LA MIXTURA

AV. ANDRES A. CACERES N 495 (2do PISO)

10470891993

065-2020

OSCAR ALEXANDER PALOMING ARALLIO

RESTALIRANTE - CHIFA

RESTAURAMNTE - CHIFA PLAZA DE LOS HERDES

AV. MARISCAL CASTILLA N* 559

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2021

10286032996

006-2021 LAZO ORE MARTHA ELENA RESTAURANTE RESTAURANT "MARTHA" AV, MARISCAL CASTILLA N° 1597 10285054710
018-2021 FLORES TAIPE ROSA MARIA [RESTAURANT RESTAURANT "SABOR PURLAND™ AV. MARISCAL CASTILLA N® 1180 10a0q792755
021-2021 ANAYA LUDERA ADELA [RESTAURANT - POLLERLA RESTAURANT - POLLERIA "MISKY WALLPA™ IR, PUND N™ 192 10432064005
023-2021 CASTRO VARGAS SHEILA MARJHORY [RESTAURANT IH;:::::"T POLLERIA GOLOER AR CESAR URBANO N® 277 10451124663
057-2021 HUAMAN LUDENA EVELYN SADITH [RESTAURANT - POLLERIA RESTAURANT POLLERLA "LA AZOTEA" AV, GERVASIO SANTILLANA N° 608 10445374313
058-2021 URRIBURL CAMPOS YISELA [RESTAURANT RESTAURANT "L REINA™ JR. FEDERICO RICHTER PRADA N™119 10485394236
073-2021 CORPORACION WEL'S S.0.C. [FANADERLA ¥ RESTAURANT CORPORACION VEL'S S.A.C. JR. CHAVEZ GAVILAN N* 281 20600910176
102-2021 DE LA CRUZ GALINDD MAGDALENA RESTAURANTE RESTAURANT WALERY IR ABELARDO CARDEMAS 5/N 10410691561

LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO 2022

007-2022 JOVANMNA FERNANDEZ OBREGON RESTAURANT - CHIFA YURAQ LE IR, MARIA PARADD DE BELLIDO N™ 141 10400473469
019-2022 CLEMENTE QUISPE FERNANDEZ RESTALIRANTE RESTAURANT-MISKI MIKUY AV, CARLODS CH. HIRADKA 5/M. 10431122583
026-2022 QUICARA GONZALES NOEMI| HUMBELINA RESTALRANT RESTALRAMT KILLA URANMARKA JR. MANUEL JESUS URBINA N™ 209 10198199724
027-2022 CORDOWVA LA TORRE EVIDIO EDNE RESTAURANTE ¥ LOCAL DE EVENTOS RESTAURAMNT ¥ EVENTOS "LOS JARDINES" JR.VICTOR FAIARDO N* 245 10286035308
038-2022 CHAVARRLA CONDORI JENNY RESTALIRANT - POLLERIA RESTAURANT POLLERLA "SEBASTIAN" JR. MIGUEL UNTIVEROS N* 314 10435286122
072-2022 INVERSIONES ALINU E.ILR.L RESTAURANT PIZZERIA TOTO'S PIZZA IR, GERVACIO SANTILLAMA N 115 20603246027
074-2022 ARANGO PEREZ ESMITH RESTAURANTE " SABORCITO CRIOLLD" JR LA MAR N 111 10476820408
075-2022 ANAYA LUDERA ADELA RESTALIRANT - POLLERIA RESTAURANT - POLLERIA "MISKY WALLPA" AV, SAN MARTIN N° 188 10432064005
095-2022 VARGAS FLORES ROSALIA RESTALRANTE RESTAURANTE "JARABE DE PALO" JR. GARCILAZO DE LA VEGA N* 180 10286045320
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103-2022 RISCO NAVARRD MARIBEL GUADALUPE RESTAURANT TORD BRAVO IR AMAUTA N™ 263 10429715662
105-2022 MORALES LOPEZ LUISA [RESTAURANT RESTALRANT - CAFETIN "AYLLEN" IR MIGUEL LAZON N® 450 10282799699
123-2022 KELLY VICTORIA HUAMAN SACHA RESTAURANTE - RECRED BELLA ESMERALDA AV, SAN MARTIN N* 1331 - U.C. 31100 10763395460
126-2022 LOPEZ LaPA ROCIO [RESTAWRANT - POLLERIA FIGATTA JR. MIGUEL LAZON N* 620 10456424895
131-2022 PALACIOS MANCOD INGRID SARMA [RESTAURANT RESTAURANT GRILL “FABRICIO® JR. MIGUEL UNTIVERDS N™ 135 10403150750

|A DE FUNCIONAMIE

008-2023 AUGUE PALOMING ZOSIMA ROCID [CHIFA - RESTAURANTE (CHIFA LIAM JR. MARIA PARADD DE BELLIDO N° 145 10715914544
013-2023 LOPEZ SERPA JHOSMELL ENRIGUE RESTALIRANT RESTAURAMNT “EL SOTAND" JR. UBERTAD N® 445 10716502304
037-2023 ELSA GAVILAN LALRA RESTAURANT “EL GALPON" JR. RECAREDO ALVARADD NE 234-B 10414519032
047-2023 WILLLAM ARTURO RAMOS RAMOS RESTALRANTE “RESTALRANTE-CAFE MISTICAS" IR, RICARDO URBANO N2135 10464005060
050-2023 MARITZA CARDEMAS ROBLES RESTALIRANT “LAS DELICIAS® JR. ABELARDO CARDENAS ROBLES N¥ 1 RAC 10430858525
062-2023 ROSA MARIA FLORES TAIPE RESTALRANTE RESTAURAMNTE SABOR PERUAND AV, MARISCAL CASTILLA N# 1047 10404792755
067-2023 MIRIAN CABEZAS RIMACHI RESTALRANTE - POLLERIA POLLERIA CASA BLANCA IR, CESAR URBAND NE 345 10732401755
069-2023 KARINA FEDEL CABEZAS RESTAURANTE TULLPA RESTAURANTE JR. MIGUEL LAZON N® 398 2054905866
076-2023 ISLANS GENERAL SERVICES RESTALIRANTE [CAMELO RESTAURANTE JR. FLORENTINA ROSADO N2 147 20608563700
077-2023 BLADIMIR VALDEZ LLANTOY RESTAURANTE LA ZANZA AV, MARISCAL CASTILLA N2 118 1046166294

0B4-2023 MELLY SALVATIERRA HUACHO HUILLCA RESTALRANTE RESTAURAMNTE COSTILLON IR, GONZALES VIGIL N® 218 10759637521
QB9-2023 RAIDA LAZO ORE RESTAURANTE RESTARANTE MATUTE RESTA. MATUTE 10285758663
098-2023 RETAMOZO HUAMAN CARMEN ROSARIO RESTAURANTE RESTO CAFE TABERNA REE JR. ESPINAR N2 501 10728991015
113- 2023 HUAMAN SACHA KELLY VICTORLA RESTALIRANTE - SALON DE BAILE RECRECH BELLA ESMERALDA AV.SAN MARTIN N2 1331 10763395460
116 - 2023 CORDOVA LA TORRE EVIDIO EDNE RESTALRANTE ¥ LOCAL DE EVENTOS RESTUARANT ¥ EVENTOS " LOS JARDINES" IR VICTOR FAJARDO NT 245 10286035308
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